
 
FOOD MENU - МЕНЮ ЕДЫ 

 

 Вегетарианские блюда       Без глютена       Содержит орехи        Содержит свинину        Пряные блюда 

Цены указаны в долларах США, включают в себя плату за обслуживание и государственные налоги. 
Для гостей с особыми диетическими потребностями или аллергией: если есть желание узнать побольше об используемых 
ингредиентах, пожалуйста, обратитесь к менеджеру за консультацией. 
Курорт оставляет за собой право изменять меню в любое время без предварительного уведомления. 

STARTER - ПЕРВОЕ БЛЮДО 
Vegetable Spring Roll - Овощной Спринг-Ролл      28.00                                                                                                           
Золотисто-коричневые рулетики из жаренной капусты и моркови,Подаются со сладким соусом чили. 

Bakwan Jagung  28.00 
Оладьи с овощами, сладкая кукуруза, морковь, капуста, острый соус чили  

Vegetable Tempura - Овощная темпура  28.00          
Обжаренные в темпуре цветная капуста, стручковая фасоль, брокколи, сладкий болгарский перец,  
морковь, молодая кукуруза, соус тамаринд 

Thod Man Pla  28.00 
Южные Тайские рыбные котлетки, лемонграсс, стручковая фасоль, кокосовое молоко, огурец,  
соус манго-чили  

Ikan Pelalah  30.00 
Балийский салат из измельченной рыбы, тертый кокос, чили, айсберг, майонез с куркумой  

Por Pia Pla Foo  30.00 
Тайские роллы из рисовой бумаги, рисовая лапша, жареное филе мягкой рыбы, кориандр, ромэн,  
заправка из тамаринда  

Prawn Tempura - Креветка Темпурa 40.00  
Жареные креветки темпура, имбирь, редис, соевый соус 

Lemongrass chili ginger Prawns - Креветки с лемонграссом, чили и имбирем  40.00 
Хрустящие креветки, обжаренные на сковороде, соус лемонграсс, чили, имбирь, огурец  

Gai Thod Bai Makroot  35.00 
Жареные кусочки курицы по-Тайски, чеснок, лист каффир лайма, чили  

SALAD - САЛАТЫ 
Som Tum    28.00 
Тайский салат из зеленой папайи, красного лука, помидоров, чили "птичий глаз",  
зеленой стручковаой фасоли, кориандра, заправки Сом Тум  

Wakami Salad - Салат Wakami   25.00 
Маринованные водоросли, лук, морковь, помидоры, огурец, перепелиные яйца,  
микс листьев салата, японская кунжутная заправка, жареные семена кунжута  

Asian Mix Green Salad - Зеленый салат Азиатский микс   25.00 
Лук, огурец, морковь, зеленый болгарский перец, маринованный редис, молодая папайя,  
красный редис, микс листьев салата, кунжутная заправка 

Som Tum Kung   30.00 
Тайский салат из креветок и папайи, чили "птичий глаз", красный лук, помидоры, кориандр,  
длинная зеленая фасоль, заправка Сом Тум  



 
FOOD MENU - МЕНЮ ЕДЫ 

 

 Вегетарианские блюда       Без глютена       Содержит орехи        Содержит свинину        Пряные блюда 

Цены указаны в долларах США, включают в себя плату за обслуживание и государственные налоги. 
Для гостей с особыми диетическими потребностями или аллергией: если есть желание узнать побольше об используемых 
ингредиентах, пожалуйста, обратитесь к менеджеру за консультацией. 
Курорт оставляет за собой право изменять меню в любое время без предварительного уведомления. 

SALAD - САЛАТЫ 
Spicy Squid Salad - Пряный салат из кальмаров   30.00 
Паштет из кальмара, лук-шалот, огурец, молодая папайя, кориандр, микс листьев салата,  
тайская заправка чили  

Yum Neua   30.00 
Тайский острый салат из говядины на гриле, лемонграсс, красный чили, огурец, кешью,  
микс салата, тайская заправка чили  

SOUP - СУПЫ 
Sup Sayur Sariratu   22.00 
Индонезийский овощной прозрачный суп, морковь, помидоры, брокколи, лук-порей, картофель 

Malaysian Laksa - Малайзийская Лакса  28.00 
Острый суп с лапшой из морепродуктов, сыр тофу, вареное яйцо, лук-шалот  

Tom Yum Goong  28.00  
Острый и кислый Тайский суп с креветками, лемонграсс, галангал, сыра тофу, лук-шалот,  
помидоры, кориандр   

Tom Kha Gai  28.00 
Тайский кокосовый суп с курицей, грибами, кориандром  

Tom Saeb  28.00 
Тайский суп из тушеной говядины, томаты, лемонграсс, лук-шалот, базилик    

MAIN COURSE - ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 
Rice - Рис 
Yang Chow Fried Rice (Vegetarian Version Available)  38.00 
Жареный рис "Ян Чоу" (Возможно заказать и по Вегетариански) 
Жареный рис по-кантонски, курица, говядина, креветки, морковь, зеленый горошек,  
сладкая кукуруза.   

Nasi Goreng Kampung  36.00 
Индонезийский жареный рис, курица, жареное яйцо, овощной маринад, крекеры с креветками  

Khao Phad Bamboo  38.00  
Специальный жареный рис “Bamboo”, креветки, кальмары, морковь, лук-шалот,  
маринад из овощей, жареное яйцо   
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Noodles - Лапша 
Wok Fried Vegetable Noodles - Овощная лапша, обжаренная в Воке   35.00 
Рисовая лапша, чеснок, лук, азиатские овощи, соевый соус  

Pad Thai Vegetarian - Пад Тай Вегетарианский   35.00 
Крупная рисовая лапша, капуста, морковь, лук-порей, грибы, тофу, шнитт-лук  

Prawn Pad Thai - Пад Тай с Креветками  38.00 
Крупная рисовая лапша, капуста, морковь, лук-порей, грибы, тофу, шнитт-лук  

Cantonese Seafood Noodles - Кантонская лапша с Морепродуктами 38.00 
Креветки, кальмары, мидии, яичная лапша, брокколи, молодая кукуруза, фасоль, грибы,  
перепелиные яйца, густой соус из морепродуктов, зеленый лук   

Mee Goreng Mamak 38.00 
Малазийская рисовая лапша, обжаренная с курицей, соевый соус, маринад из овощей, креветки 

Beef Chow Mein (Vegetarian Version Available) 38.00 
Говядина Чоу Майн (Возможно заказать и по Вегетариански) 
Жареная говядина, яичная лапша, азиатские овощи, соус из черных бобов. 

Char Sui Beef Noodles - Лапша с говядиной Чар Суй  38.00  
Китайская рисовая лапша, обжаренная в воке, говядина, морковь, бок-чой. 

Taste of Asia - Вкус Азии 

Wok Fried Hoisin Vegetables - Овощи, обжаренные в воке с хойсином  28.00 
Азиатские овощи, черный перец, соус хойсин, рис на пару  

Pad Pak Ruam    28.00  
Тайская смесь овощей, обжаренная на сковороде, чесночно-арахисовый соус, рис на пару  

Pla Sam Rod 35.00 
Жареная рыба по-тайски, чили “птичий глаз”, соус из лемонграсса, рис на пару. 

Ayam Jimbaran  38.00 
Курица по-Балийски, соус чили с лемонграссом, салат из зеленой фасоли, самбал матах,  
кокосовый рис с куркумой    

Chicken Mango - Курица с манго  38.00 
Куриное бедро, обжаренное в сухарях, манго, соус чили с лемонграссом, рис с куркумой и кокосом   

Pork Peking Style - Свинина по-Пекински   42.00 
Свинина с кисло-сладким соусом, болгарский перец, смешанная зелень, овощной маринад,  
рис на пару  
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MAIN COURSE - ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

Taste of Asia - Вкус Азии 

Babi Kecap Bali  42.00 
Тушеная свинина по-Балийски, сладкий соевый соус чили, салат из зеленой фасоли,  
самбал матах, кокосовый рис с куркумой  

Mongolian Beef - Говядина по-монгольски  38.00 
Тушеная говядина, насыщенный соевый соус, брокколи, стручковая фасоль, рис на пару   

Beef black pepper - Говядина с черным перцем 38.00 
Жареная говядина по-Китайски в остром соусе с черным перцем, рис на пару  

Bun Bo Xao 38.00 
Говядина на гриле, рисовая лапша-вермишель, салат-латук, морковь,  
сладкий чесночный уксусный соус.   

Stews and Curries - Тушеные блюда и карри 

Yellow Curry Vegetable - Желтый карри с овощами   35.00 
Азиатские овощи, кориандр, сыр тофу, рис на пару   

Asian Green Stew - Азиатское зеленое рагу   35.00  
Овощное рагу с кокосовым лемонграссом, азиатские овощи, рис на пару  

Nonya’s Singapore Salmon Stew - Сингапурское рагу из лосося от Ноньи  38.00 
Кокосовый соус с чили, рис на пару  

Red Curry Prawn - Красная Креветка Карри  42.00 
Тайские баклажаны, красный чили, стручковая фасоль, кориандр, кокосовые сливки, рис на пару   

Gaeng Kiew Wan Gai  40.00 
Тайская зеленая курица карри, тайские баклажаны, сладкий базилик, рис на пару     

Massaman Neua  42.00     
Карри из говядины в южно-тайском стиле, картофель, базилик, рис на пару  

Beef Kalio - Говядина Kalio   42.00 
Индонезийская тушеная говядина, кокосовые сливки, огурец, рис на пару.  
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DESSERT - ДЕСЕРТ   

Dadar Gulung 22.00 
Индонезийские блины, сладкая начинка из тертого кокоса, кокосовое мороженое  

Kluay Thod Bamboo 22.00 
Тайские жареные бананы, жареный кунжут, сладкий соус чили, кокосовое мороженое 

Kolak Pudding  22.00  
Индонезийский кокосово-бананово-пандановый пудинг    

Leche Flan  22.00 
Азиатская версия карамельного крема  

Ice cream (choice of 3 scoops) - Мороженое (на выбор 3 шарика)  20.00  
Ванильное, шоколадное, клубничное, манго или кофейное 

Sorbets (choice of 3 scoops) - Сорбеты (на выбор 3 шарика)  20.00  
клубника, манго, маракуйя, лимон или киви   

Seasonal Fruits Platter - Блюдо из сезонных фруктов  22.00 

Fresh Fruit Salad with Honey and Yoghurt  22.00 
Салат из свежих фруктов с медом и йогуртом 
Сезонные свежие фрукты, мед, ароматизированный йогурт 


