Vorspeisen = Starters

Ganzeleber Trilogie
Goose-liver trilogy
3700 Ft

Lachs und Avocadosalat mit Zitrusaroma
Salmon tartare and avocado salad flavoured with citruses
3300 Ft

Cesarsalat mit gegrillter Hihnchenbrust
Caesarean salad with grilled breast of pullet
2000 Ft

Geraucherter Lachs mit Remoulade aus Papardellen Vierge und Parmesanspanen
Pappardelle with smoked salmon in sauce vierge decorated with parmesan chips
2100 Ft

Gegrillte Sommergemise, mit duftender hollandischer Remoulade
Grilled summer vegetables with fragrant hollandaise sauce
1800 Ft

Spinatrollen mit Feta-Kase und stfer Knoblauchsole
Spinach and feta cheese rolls with a sweet sauce of fried garlic
1400 Ft

Zucchinifladen mit Salat-lkebana und wirziger Sole
Courgette torteau with salad ikebana and a dressing made with fresh herbs
1400 Ft



Suppen = Soups

Traditionelle Gulaschsuppe
Traditional Hungarian goulash soup
900 Ft

Reichhaltige Kraftbriihe
Luxurious consommé abundant in vegetables
900 Ft

Wildragoutsuppe mit Estragon und Mini-KartoffelkloRe
Game ragout with tarragon and tiny potato dumplings
1000 Ft

Fenchelcremsuppe mit Tomatenvinaigrette
Florence fennel cream soup with tomato vinegrette
900 Ft



Hauptgerichte => Main courses

Paniertes Hiihnerkeulenfilet mit gewirzten Kartoffelstiicken
Fillet of leg of chicken fillet in breadcrumbs with spicy potato slices
2500 Ft

Mit Spargeln gefiillte Hihnchenbrust, gegrillte Zucchini, Salsa Verde und Tomaten mit Basilikum
Roasted pullet breast filled with asparagus, served with grilled courgette slices and a salsa of tomato and basil
2800 Ft

Hlhnerbrustfilet in Krauterpanade, Rattatouille, Jasminreis
Filleted chicken breast in a coat of herbs and breadcrumbs served with ratatouille and jasmine rice
2800 Ft

Schweinerippen in Krauterkruste mit Speck, Wurst und Kartoffelragout
Pork cutlet in spicy coat with a ragout of bacon, smoked sausage meat, and potatoes
2800 Ft

Schweinefilet in Serranoschinken, Dérrpflaumen und Pilzragout, Kartoffeltértchen mit Broccoli und gegrilltem Spargel
Pork tenderloin medallions coated with Serrano ham with a ragout of prune and mushrooms, served with tartlets of broccoli
and potato, as well as grilled asparagus shoots
3200 Ft

Rindergulasch in Rotwein mit hausgemachten Eiergraupen und Letscho
Beef stew cooked with red wine and garnished with letcho and home-made egg barley
2800 Ft



Lendenbraten mit GrunpfeffersoBe, Kartoffeln und Aubergine
Beef tenderloin with green pepper sauce, savoury potatoes and layered aubergines
4500 Ft

Gebratene Lendenstreifen mit grinen Spargel und Champignon, Kartoffelkroketten
Beef stripes sautéed with green asparagus shoots and mushrooms, served with potato croquettes
4500 Ft

Fischgerichte = Fish

Gebratene Flunderrolle mit Rosmarinkartoffeln und Pesto-Solke
Roll of flounder dab roasted in the oven with rosemary potatoes and a pesto sauce
2900 Ft

Panierte Pangasiusfilet mit buntem Blattsalat
Fillet of pangasius coated with seeds and garnished with a mixture of colourful leafy vegetables
2600 Ft

Gegrilltes Zanderfilet mit duftenden Pilzen, Garnelen und Kartoffeln
Grilled fillet of pike perch with fragrant mushrooms, shrimps, and baby potatoes
3400 Ft

Gegrilltes Lachsfilet mit Bandnudeln und Barlauch
Grilled fillet of salmon with wood garlic pasta
3200 Ft

Buntbarschspiel auf Rosmarinbett mit GemUsekartoffeln und CaprisofRe mit Orangen
Tilapia spike roasted on a rosemary twig with savoury potatoes and caper sauce with orange
3200 Ft



Salate = Salads

Duftender mediterraner Salat mit Feta-Kase
Fragrant Mediterranean salad with feta cheese
900 Ft

Bunter Gartensalat mit Honig BalsamsoRe
Colourful leafy vegetables from the garden with a dressing of balsamic honey
800 Ft

Frischer gemischter Salat
Fresh mixed vegetables
900 Ft

Salate nach Wunsch der Gaste
Tailor-made salads according to your choice
700 Ft



Desserts = Desserts

HeilRes Schokoladensoufflé mit Vanilleeis und Erdbeerragout

Hot chocolate soufflé with vanilla ice-cream and a strawberry ragout made with balsamic vinegar
900 Ft

Somloer Nockerln

Home-made Somlé noodles
900 Ft

Eisbecher mit Obst und Schlagsahne

Ice-cream calyx with various kinds of fruit and whipped cream
900 Ft

Créme Brulée mit Rhabarber und Himbeersorbet

Creme brilée with rhubarb and raspberry sorbet
900 Ft

Warme Pflaumentorte mit Wallnusseis

Hot plum pie with walnut ice-cream
900 Ft

Kasevariationen aus einheimischen Kasearten

Selection of local cheese variants
1200 Ft

Frisches Obst
Fresh filleted fruit

900 Ft

Az arakhoz 10 % felszolgalasi dijat szamitunk fel!

|. osztaly / First Class

Sandor Borsi Sandor Balogh
Executive Chef Director of F&B



Martini 8cl 800 Ft Henessy VS 4cl 2 000 Ft

Campari 6cl 1100 Ft Remy Martin VSOP 4cl 2 600 Ft
Cointreau 4cl 1500 Ft .
Kir Royal 1 000 Ft
Bailey’s Irish cream 4cl 1 400 Ft o _
Martini coctail 1 300 Ft
Pina Colada 1 600 Ft
Smirnoff vodka 4cl 1100 Ft
Finlandia vodka 4cl 1100 Ft
Gordon’s gin 4cl 1100 Ft . :
] Sunrise coctall 800 Ft
Beefeater gin 4cl 1100 Ft ) _
: Drive cocktail 800 Ft
Bacardi rum 4cl 1100 Ft
Vilmos 4cl 1 000 Ft
Iergle] e LB Gin &Tonic 1 600 Ft
Kosher szilvapalinka 4cl 1200 Ft Screw Driver (Vodka-Orange) 1 300 Ft
Gundel Barackpalinka  4cl 1100 Ft Campari & Orange 1 300 Et
Gundel Kortepalinka 4cl 1100 Ft Bacardi cola 1 500 Ft
BB pezsg6 édes/szaraz 0,75 | 4 700 Ft
Hungaria Extra Dry 0,201 1 800 Ft
Jagermeister 4cl 1200 Ft 3
g ) ! | Hungéria Extra Dry 0,751 5600 Ft
Zwack Unicum 4c 1200 Ft : :
Danubius Experience 0,751 3 300 Ft
Danubius Fontana 0,75 3 300 Ft
Ballantines 4cl 1200 Ft
Johnnie Walker RL 4cl 1200 Ft Stella Artois 0,331 800 Ft
Chivas Regal 4cl 1600 Ft Pilsner Urquell 0,33 | 900 Ft
Jameson Irish 4cl 1200 Ft Dreher Classic 0,33 | 800 Ft
Jack Daniel’s 4cl 1600 Ft Dreher Classic 0,51 900 Ft
Dreher Alcohol free 0,331 800 Ft

Szalon barna (dark) 0,51 900 Ft



Coca Cola, Fanta, Tonic 0,251 450 Ft
Oszibaracklé, 0,10 | 225 Ft
Narancslé, Almalé,

Ananaszlé 0,101 225 Ft

(Peach, Orange, Apple,
Pineapple, Ice Tea)

szaraz
WELSCHRIESLING dry / trocken
Nemesgulacs, Rizapuszta Pincészet
0,751 3200 Ft
pohar / glass / Glas 0,11 550 Ft

szaraz
BLAUFRANKISCH ROSE dry / trocken
Nemesgulacs, Rizapuszta Pincészet
0,751 3200 Ft

pohar / glass / Glas 0,11 550 Ft
2013

Hilltop Pincészet 0,751 4700 Ft
2013

Szeremley Pincészet 0,751 4200 Ft
2014

Bardos Pincészet 0,751 4200 Ft

2014
Bardos Pincészet 0,751 3900 Ft
2014
Frittmann Pincészet 0,751 3900 Ft
2014
Sz6llési Pincészet 0,751 4500 Ft

Paradicsomlé (Tomato) 0,20 | 750 Ft

Frissen csavart narancslé 0,10 | 500 Ft
Freshly squeezed orange juice

Kékkuti Theodora Quelle 0.33 | 450 Ft
Natur Aqua 0.331 550 Ft

MERLOT- BLAUFRANKISCH dry, red / trocken, rot
Nemesgulacs, Rizapuszta Pincészet

0,751 3200 Ft
pohar / glass / Glas 0,11 550 Ft
2013
Telki Pincészet 0,751 4600 Ft
2012
Csillagvolgy Pincészet 0,751 5200 Ft
2013
Egri Korona Borhaz 0,751 5400 Ft
2008
Liszkay Pincészet 0,751 4600 Ft
2014
Vylyan Pincészet 0,751 4600 Ft
2011
Juhész Pincészet 0,751 5400 Ft
2012
Mészaros Pincészet 0,751 6200 Ft
2011

Thummerer Pincészet 0,751 4700 Ft



édes / sweet / suiss 0,51
Grof Degenfeld Pincészet 0,11

051
szaraz / dry / trocken 0,11

széraz / dry / trocken 2005 0,751

széraz / dry / trocken 2005 0,751

széraz / dry / trocken 2005 0,751

Irish Coffee / Irischer Kaffee

Decoffeinated Coffee / Coffeinfreier Kaffee

2008

5100 Ft
1200 Ft

5100 Ft
1200 Ft

6500 Ft

6500 Ft

4900 Ft

450 Ft
450 Ft
450 Ft
450 Ft
450 Ft

1600 Ft

450 Ft

450 Ft

Grof Degenfeld Pincészet 2008 0,51 7500 Ft

0,11 1600 Ft
szaraz / dry / trocken 2005 0,75 5800 Ft
szaraz / dry / trocken 2005 0,751 5800 Ft

szaraz, voros / dry, red / trocken, rot 2003
0,751 5800 Ft

450 Ft
450 Ft
/ Herbal tea / Heiltee Kamilla,
csipkebogyo /chamiomile, roseship /
Kamille, Hagebutte
450 Ft

Sandor Balogh

I. osztaly / First Class
Az arakhoz 10 % felszolgalasi dijat szamitunk fel!



