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VICTORITA

PHAN THIET RESORT

L'océane Restaurant
Venu



Bleu d’Auvergne

Pasta

S6t ca chua va thit bd bdm

FRESH RED TUNA TARTAR 205 AVOCADO AND PRAWN VERRINES 220
Fresh Red Tuna Tartar enhance with a spiced mayonnaise Avocado and prawn verrines flavored with citrus sauce
Tartare de thon rouge frais et sa mayonnaise épicée Verrines d’avocat et crevettes aromatisée aux agrumes
Ca nglr tuoi trong ngay tai chanh an véi sa-lad Goi tréi bo di cung tém chién va tém ludc
WHITE BEANS SALAD 100 MEDITERRANEAN SALAD @ 120
White beans and vegetables salad with feta cheese Mediterranean potatoes and vegetables salad
Salade de légumes, haricots blanc et feta Salade Méditerranéenne aux pommes de terre et léegumes
Goi dau tay trang v&i rau ¢l va phd mai Goi khoai tay v&i rau e, dau olive, va rau qué
BEEF SALAD © 240
Half cooked beef salad with onions and blue cheese
Salade de boeuf mi-cuit avec oignons et sauce au fromage
B0 chin tai di cling hanh tay, salad va sét phd mai
BLUE CHEESE CARBONARA %) 240 HOMEMADE CANNELLONI 230
Creme fraiche, egg yolk and blue cheese Homemade cannelloni garnished with fresh vegetables and cheese
Blue Cheese Sauce: Creme fraiche, jaune d’oeuf et Bleu d’Auvergne Cannelloni maison aux légumes et fromage
Mi Y x&o véi phd mai xanh va kem tuoi Rau ¢t cudn trong banh mi ctia Y
CARBONARA 210 HOMEMADE SEAFOOD CANNELLONI 250
Bacon, egg yolk, creme fraiche Homemade cannelloni garnished with seafood and cheese
Carbonara: Lardons, creme fraiche et jaune d’oeuf Cannelloni maison aux fruits de mer et fromage
S6t kem véi thit heo ba chi xong khai, long dé trimng ga Hai san cudn trong banh mi ctia Y
BOLOGNAISE 260 LASAGNA 180
Tomato sauce with minced beef Homemade fresh vegetables and cheese Lasagna
Bolognaise: Sauce tomate et haché de filet de boeuf Lasagne maison aux légumes
Rau cl va pho mai nudng véi bt mi nhigu 16p
SAUTEED SEA FOODS 260 CON FUNGI 250

With egg noodles, curry, lemongrass and spring onions

Fruits de mer sautée avec des nouilles de blé, citronnelles,
curry et oignons nouveaux

Mi tr&rng xao hai sén rau cuti va ca ri

HOMEMADE RAVIOLIS 150

Homemade raviolis stuffed with pumpkin, mushrooms and
herbs. Topped with brown sauce

Raviolis fait maison garnis aux citrouilles, champignons et
herbes. Sauce brune

Banh quai vac véi bi do, ndm rom di kem sét nau va rau thom

Vegetarian Dish

Dalat mushrooms with its creamy sauce
Champignons de Dalat avec sa sauce a la creme et au fromage
S6t ndm Da Lat véi kem tuoi

7 Chef's Recommended

All prices are quoted in .000 VND, including 5% service charge and 10% VAT
Gia trén menu tinh theo tién Viét Nam (x1.000 dong) déa bao gom phi phuc vu va thué GTGT
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Soup

PHO = 160
Traditional Vietnamese noodles soup “Pho” with beef or chicken

Soupe traditionnelle vietnamienne « Pho » aux nouilles de riz
avec poulet ou boeuf

Phé bo hodc phé ga tuy Iua chon

CRAB SOUP 160
Crab soup Chef’style

Soupe de crabe a la facon du chef

Sup Ghe lam theo kiu clia bép trudng

LAKSA LEMAK 235
Noodles soup with prawns and coconut milk

Soupe de nouilles “Laksa Lemak”, aux crevettes et lait de coco

BUn tuoi ndu véi tdm va nudce cbt dira

Stantep

PUMPKIN SOUP 120
Pumpkin soup with garlic, onions, whipped cream and milk

Soupe de potiron avec des oignons, de la creme fouettée et
au lait

SUp bi dé véi kem tuoi, tdi, va hanh tay

SEAFOOD SOUP 210
Seafood soup flavored with Thai curry

Soupe aux fruits de mer au curry thailandais

SUp héi sén vai cari ctia Théai Lan

PHAN THIET SEAFOOD SOUP 210
Phan Thiet seafood soup with garlic bread

Soupe aux fruits de mer de Phan Thiet servie avec du pain aillé

SUp hai s&n Phan Thiét an véi banh mi bo toi

TRADITIONAL VIETNAMESE LOTUS SALAD 155
Garnished with prawns, pork and fresh herbs

Salade traditionnelle vietnamienne de lotus, garnie de
crevettes, porc et d’herbes du marché.

Géi ngd sen vai tdm va thit heo

BANANA FLOWER SALAD 125
Banana flower with marinated Octopus and Thai basil

Pieuvre marinée avec sa salade de fleur de bananier

Gdi bap chubi v&i bach tudce va rau thom

SUMMER SPRING ROLLS 175

Fresh spring rolls with marinated shrimps, black soya beans
sauce and peanuts

Rouleaux de printemps frais aux crevettes, sauce aux
graines de soja noir et aux cacahuetes

Goi cudn véi tom va sét tuong den di kem

Vegetarian Dish

PAPAYA AND MANGO SALAD 140
Topped with marinated chicken and Vietnamese herbs

Salade de papaye et mangue garnie de poulet mariné et
d’herbes aromatiques vietnamiennes

Gdi du du, xoai voi thit ga va rau thom

SPRING ROLLS 190
Assortment of pork and sea food fried spring rolls

Assortiment de nems frits au porc et aux fruits de mer

Ché gio chién héi san va thit heo

? Chef's Recommended

All prices are quoted in .000 VND, including 5% service charge and 10% VAT
Tous les tariffs indiqués sont nets
Gia trén menu tinh theo tién Viét Nam (x1.000 dong) da bao gdm phi phuc vu va thué GTGT
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Main Course

FRIED RICE
Fried rice with seafood, chicken or beef and vegetables

Riz frit aux fruits de mer, poulet ou bceuf, accompagné
de légumes

Com chién véi hai san, thit bo, thit ga tuy lura chon

TRADITIONAL CHA CA

Braised fish fillet served with a curcuma and dill sauce
served with rice noodles

Cha Ca traditionnel: Filet de poisson avec sa sauce curcuma
et aneth, accompagné de nouilles de riz

Cha ca tuoi nédu véi bt nghé va rau thi la

CARAMELISED CLAY-POT PRAWNS g

Braised prawns Chef Style flavored with caramel and Phan
Thiet fish sauce

Crevettes braisées a la facon du chef parfumeées au caramel
et a la sauce poisson de Phan Thiet

Toém kho t6 theo ki6u bép truédng véi nude mam dia phuong

TAMARIND PAN-FRIED SQUIDS iy
Pan-fried squids with tamarind sauce

Calamars poélés et sa sauce au tamarin

Murc tuoi di cing s6t me

PAN-FRIED PORK

Pan-fried pork marinated with honey from Dalat mountain
Porc sauté, mariné au miel des montagnes de Dalat

Thit heo ba roi ram v&i mat ong Da Lat

MARINATED CHICKEN THIGHS

Marinated chicken thighs served with special glaze
garnished with Thai basil

Cuisse de poulet marinée et grillée, servie avec une sauce
aux herbes vietnamiennes

Ui ga nuéng véi s6t va rau thom

BEEF “LUC LAC” g
Sautéed beef “Luc Lac” style with vegetables and oyster sauce

Boauf saute a la fagcon “Luc Lac”, aux légumes et a la sauce
d’huitres

Bo xao (IUc 1&c) véi rau ¢l va s6t dau hau

@) Vegetarian Dish

270 CARAMELISED CLAY-POT FISH

Caramelized barracuda in Vietnamese clay pot “To”
Barracuda caramélisé servi a la vietnamienne dans son pot

d’argile “To”
Céa nhong kho t6 dac trung clia Viét Nam

260 MARINATED FISH FILLET

Marinated fish fillet cooked in banana leaf with Chef’s sauce.

Served with rice noodles

Filet de poisson mariné cuit dans sa feuille de banane,
rehaussé avec la sauce du chef. Servi avec des nouilles de riz

Cé hap la chudi voi s6t déc trung clia bép trudng

330 PORK AND PRAWN LEMONGRASS SKEWERS
Chopped pork and prawns on lemongrass sticks with

rice-paper roll and rice noodles

Brochette de citronnelle au porc et crevettes facon rouleau de

printemps

Nem nuéng (Thit heo va tdm) di cung banh trang, bdn & rau thom

230 PAN-FRIED COBIA FISH

Pan-fried cobia fish cooked with chili, garlic and fish sauce
Cobia poélé avec sauce au piment, a l'ail et au poisson

Cé B&p chién mém toi

250 GRILLED PORK RIBS
Grilled pork ribs with sweet and sour sauce
Travers de porcs grillés et sa sauce aigre-douce
Suon ram chay canh véi s6t chua ngot

260 BUN THIT NUONG

Vietnamese grilled marinated pork served with rice noodles

and herbs

Porc mariné et grillé avec ses nouilles de riz et herbes

fraiches du marché

BUnN thit nwrdng di cling bun tuoi do chua, rau thom

260 SAUTEED DUCK

Sautéed duck flavored with ginger, served with egg noodles
Cuisse de canard sautée au gingembre accompagnée de

nouilles de blé
Vit xao girng an véi mi trirng

? Chef's Recommended

All prices are quoted in .000 VND, including 5% service charge and 10% VAT

Tous les tariffs indiqués sont nets

Gia trén menu tinh theo tién Viét Nam (x1.000 déng) da bao gdm phi phuc vu va thué GTGT
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SAUTEED CHICKEN T 260
Sautéed chicken with cashew nuts and vegetables

Poulet sauté aux noix de cajous et léegumes du marché

Ga xa0 v&i hat diéu va rau cl

BANH “XEO” 240

Vietnamese pancake spiced with turmeric, garnished with pork,
shrimps and green peas

Crépe vietnamienne au curcuma gamie de crevettes, porc et
petits pois

Banh xeo v&i hai sén va thit heo

SAUTEED FROG LEGS 240

Sautéed frog legs with Vietnamese style sauce (onion, garlic,
chili, lemongrass, peanuts & spices)

Cuisses de grenouille sautées avec une sauce viethamienne
(oignon, ail, piment, citronnelle, arachides & épices)

Bui éch xao lan véi hanh tay, s&, ¢t, ngl vi huong di cling
v&irau ngd va dau phong

Vegetarian Dish

TOFU CURRY

Tofu cooked with Ha Giang cinnamon, curry & coconut milk

Tofu au curry, lait de coco, cannelle d’Ha Giang et riz a la vapeur
Pau hii ndu ca ri, nidre cot dira va huong hoi, qué cay

BRAISED VEGETABLES
Braised vegetables with caramel and soya sauce

Légumes braisés au caramel et a la sauce soja

Rau cl kho to

? Chef's Recommended

All prices are quoted in .000 VND, including 5% service charge and 10% VAT
Tous les tariffs indiqués sont nets
Gia trén menu tinh theo tién Viét Nam (x1.000 dong) da bao gdm phi phuc vu va thué GTGT
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CRAB SOUP 125 TOMATO SOUP 105
Crab bisque Creamy tomato soup with fresh Thai basil leaves
Bisque onctueuse de crabe Soupe crémeuse de tomates et basilic thailandais
SUp ghe ndu theo kiéu Phap va kem tuoi SUp ca chua véi la qué soi
SPANISH GASPACHO 110 ONION SOUP 110
Spanish Gaspacho served with feta cheese and olive ail Onion soup served with cheese croutons
Gaspacho espagnole a la feta avec une touche d’huile Soupe a I'oignon servie avec des crodtons au fromage
d'olive SUp hanh tay ham mam di kém banh mi nuéng pho mai
SuUp rau cl lanh clia Tay Ban Nha di kem v&i phd mai
Startep
GRILLED SCALLOPS 190 MAHI-MAHI CARPACCIO 190
Grilled Scallops with a garlic butter presented in their shells Mahi-mahi Carpaccio flavored with seaweed, lime & basil
Noix de pétoncles grillées au beurre aillé servies en demi-coquilles Carpaccio de mahi-mahi mariné aux algues, citron & basilic
So diép nudng véi bo, téi, hanh la Cé dua tai chanh an kém salad va phé mai
BEEF CARPACCIO 230 VICTORIA SMOKED BARRACUDA = 195
Beef Carpaccio with its mixed green salad and toasts Victoria smoked Barracuda wrapped in vegetable rolls
Carpaccio de boeuf accompagné de sa salade et ses toasts Barracuda fumeé facon Victoria enveloppé dans un rouleau
B tai chanh &n véi phd mai va banh mi 4t de légumes
Ca nhong xéng khoi dac trung cua Victoria
HALF-COOKED TUNA 195
Red tuna half cooked topped with crushed olives enhanced
with balsamic vinegar and olive oil. Served with steamed
young leeks
Mi-cuit de thon rouge, concassé d’olives et petits poireaux,
rehaussé au vinaigre balsamique et a I’huile d’olive
Ca ngur dai duwong udp tréi 6 liu chin téi, di kem va&i toi tay
ludc,dau giém va dau 6 liu
Main Gourse
GRILLED LAMB CHOPS 530 GRILLED BEEF TENDERLOIN 690
Grilled New Zealand lamb chops, thyme sauce Grilled American beef tenderloin, red wine sauce
Cotelettes d’agneau néo-zélandais et son jus au thym Filet de boeuf américain grillé avec sa sauce au vin rouge
Sudn ciru nudng vai sét ¢d xa huong Than trong bo My nudng di kém sét ruou vang do
GRILLED PORK RIBS 260 GRILLED BEEF RIB-EYE 610

Grilled pork ribs with barbecue sauce
Travers de porcs grillés a la sauce barbecue
Sudn nudng di cling khoai tay nghign va sét BBQ

@) Vegetarian Dish

Grilled American beef rib eye, green pepper sauce
Entrecéte de boeuf américaine grillée avec sa sauce au poivre vert
Than vai bo My nuéng véi sét tiéu xanh

7 Chef's Recommended

All prices are quoted in .000 VND, including 5% service charge and 10% VAT
Tous les tariffs indiqués sont nets
Gia trén menu tinh theo tién Viét Nam (x1.000 dong) da bao gdm phi phuc vy va thué GTGT
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GRILLED SEAFOOD BOAT

Phan Thiet seafood boat (slipper lobster, prawns, black
clam, scallops, squids)

Bateau de fruits de mer de Phan Thiet (cigales de mer,
crevettes, palourdes, noix de pétoncles, calamars)

Hai sén nurdng (tm Ma Ni, tom su, so 16ng, s6 diép, murc tuoi)

SPECIAL COLD LOBSTER
Special Phan Thiet cold Lobster with avocado unique sauce

Homard de Phan Thiet froid avec une sauce unique a
l'avocat

Toém hum lanh di cung s6t trai bo

SPECIAL SEAFOOD MILLEFEUILLE ©
Special Phan Thiet seafood millefeuille with chef’s sauce
Mille-feuille aux fruits de mer de Phan Thiet a la sauce du chef
Hai sén Phan Thiét x&p 16p nudng voi sét clia bép trudng

PAN-FRIED RED TUNA STEAK

Pan-fried red tuna steak served with salsa sauce
Steak de thon rouge poélé avec sa sauce Salsa
Ca ngur 4p chao an véi sét rau céi va dau 6 liu

PAN-FRIED DUCK BREAST

Pan-fried duck breast with apples and Chef’s sauce (home-
made duck stock & vegetables)

Magret de Canard poélé aux pommes et sa sauce du chef
(Fond de canard maison et légumes)

e vit 4p chéo di kém tao Nhat va sét clia bép truéng

ROASTED PORK TENDERLOIN

Roasted pork tenderloin in its juice, baby onions braised in red
wine vinegar

Filet mignon de porc réti dans son jus, petits oignons braisés au
vinaigre de vin rouge

Than trong heo nuéng vai s6t nau va hanh tim kho

500

650

330

285

380

260

PAN-FRIED SEA BASS

Pan-fried sea bass with Chef’s sauce (prawns, vegetables,
white wine, thyme)

Filet de bar poélé a la sauce du chef (Crevettes, legumes, vin
blanc, thym)

Cé chém ap chéo &an vai sét clia bép trudng

STEAMED WILD RED TILAPIA @
Steamed wild red tilapia stuffed with shrimps & passion fruit sauce

Tilapia rouge sauvage cuit a la vapeur et farci aux crevettes.
Sauce aux fruits de la passion

Ca diéu hong nhodi tém hép cach thuy vai s6t chanh day

MARINATED BEEF STEW

Beef Stew marinated in red wine sauce “Bourguignon Style”
Boeuf Bourguignon

Bo ham véi rurou chét va rau cl

GRILLED FRESH FISH

Grilled market fish of the day topped with Vietnamese herbs
and sea food sauce

Poisson du marché grillé aux herbes vietnamiennes et sa
sauce aux crustacées

Ca tuoi trong ngay nudng voi rau thom cac loai pha trén
mat va st hai san

ROASTED CHICKEN BREAST

Roasted chicken breast with brown sauce (homemade
chicken stock, vegetables and thyme) and mushrooms

Supréme de poulet réti, sauce brune aux champignons
(Fond de poulet maison, légumes et thym)

U'c ga quay di cling ndm

Choose your side dishes for western main courses.

French Fries
Frites
Khoai Tay Chién

Fried Rice
Riz Frit
Com Chién

290

235

270

290

330

Lira chon cac mon di kem:

Potato Gratin
Gratin De Pomme De Terre
Khoai Tay Nau Stra

Steamed Rice
Riz Blanc
Com Trang

Mashed Potatoes
Purée De Pomme De Terre
Khoai Tay Nghién

Market Vegetables
Légumes Du Marché
Rau Cu

@) Vegetarian Dish

7 Chef's Recommended

All prices are quoted in .000 VND, including 5% service charge and 10% VAT

Tous les tariffs indiqués sont nets

Gia trén menu tinh theo tién Viét Nam (x1.000 dong) da bao gdm phi phuc vu va thué GTGT

=
m
(2]
-
m
=y
2
o
o)
C
X
(2
m



