МЕНЮ
Аппетитные кусочки дыни 
с изысканной ветчиной «Серрано»
10.50 евро

Тарелка с многообразием свежих зеленых салатов

7.50 евро

Фитнесс-Блюдо

Листья свежего салата с поджаренными кусочками индейки и домашним оливковым маслом
10.50 евро

Шпецле (домашняя паста) с сыром и ветчиной
(нацональная австрийская кухня)

со свежим салатом

9.50 евро

Бернские колбаски
гарнированные золотистым картофелем фри

9.50 евро

Запеченные тортики Меланцанни
с томатным соусом и салатом

9.50 евро

Баденское карэ из ягненка
С тминным соусом и домашней лапшой
22.50 евро

Запеченный шницель из оленины

с брусникой, свежим луком-пореем и золотистыми крокетами из картофеля

19 евро
НА ПЕРЕКУС
«Пестрый бутерброд»

с колбасой, ветчиной, салями, сыром, гарнированный листьями свежего салата

7.50 евро

«Баденский винодел»

Бутерброд запеченный с ветчиной, луком-шалоттом, помидорами, паприкой и сыром
9.50 евро

Блюдо со свежим салатом по собственному оригинальному рецепту

7.50 евро

Холодная закуска на одного человека с гарниром

9.50 евро

Изысканное блюдо с множеством видов домашнего сыра со свежими фруктами

9.50 евро

Классический карпаччо 

с руколой и пармезаном

13.00 евро

Нежнозапеченная куриная грудка на листьях салата с яблоками и шампиньонами
12.00 евро

Запеченные шампиньоны на листьях салата в пикантном соусе

9.50 евро

Овощная тарелка с аппетитной глазуньей и картофелем с петрушкой
9.50 евро

ПАСТА

Сервируется свежим зеленым салатом

Спагетти Болоньезе

9.50 евро

Спагетти Карбонара

9.50 евро

Тортеллони

заполненные орехами в пикантном соусе

9.50 евро

ЛАКОМСТВО ИЗ ГОРШОЧКОВ С СУПОМ

СУПЫ

Суп дня

(уточняйте у официанта)

4.50 евро

Прозрачный говяжий бульон с мясными, печеночными фрикадельками и гренками

4.50 евро

Томатный крем-суп с пряным базиликом в горшочке

5 евро

Ароматный чесночный суп с гренками
5 евро

ОМЛЕТЫ

Омлет из трех яиц, приготовленный, на Ваш выбор, с ветчиной, шампиньонами, сыром, сливками. И сервированный салатом
9.50 евро

РЫБНЫЕ БЛЮДА

Селедка в пикантном соусе с луком, огурцами, яблоками и картофелем
· евро

Филе камбалы или пангасиуса, запеченное с картофелем и петрушкой и сервированное на листьях салата
13.00 евро

Филе судака с гарниром из риса с базиликом и ароматной соломкой сельдерея
18.50 евро

Нежнейшие медальоны из морского черта с паприкой на пюре из трюфелей
19.50 евро

Королевские креветки на гриле с листьями свежего зеленого салата и рисом с паприкой
25 евро

БЛЮДА ИЗ СВИНИНЫ

Стейк из свинины, запеченный с ветчиной, помидорами, сыром в легким сливочном соусе со свежим, зеленым горошком и картофельными крокетами
15.00 евро
Медальоны из филе свинины в горчичном соусе, запеченные с бобами на картофельном пюре
16.00 евро

«Венский шницель из свинины» с картофелем, петрушкой в брусничном соусе
15.00 евро

БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ

Куриная грудка на гриле с соусом из шампиньонов, острым рисом и брокколи
14.50 евро

БЛЮДА ИЗ ТЕЛЯТИНЫ

«Венский шницель из телятины» с картофелем, петрушкой в брусничном соусе
17.50 евро

Шницель из телятины по оригинальному цюрихскому рецепту, с шампиноьонами, луком, в легком сливочном соусе с нежнейшим сливочным рисом
16.50 евро

Шницель из телятины «а ля Натур» со сливочным рисом и салатом.
17.50 евро

БЛЮДА ИЗ ГОВЯДИНЫ

«Венский луковый ростбиф» с кусочками овощей и запеченным картофелем
16.50 евро
Баденский чесночный ростбиф в собственном соусе с картофельными чипсами
16.50 евро

ДЕСЕРТ

Салат из свежих фруктов
5.50 евро

«Мавр в рубашке» в шоколадном соусе, фруктами и взбитыми сливками
6.50 евро

Блинчики с начинкой из мармелада и фруктового джема
6.50 евро

Знаменитая «Императорская запеканка» с медовыми тостами.

9.50 евро

Ягодное рагу с шапкой из взбтитых сливок

6.50 евро

