ROOM SERVIC

ENJOY YOUR STAY







ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

SALADS

SALATE | SALADES | SAAATEX | CANIATDI

Greek farmer salad with tomato, bell pepper, cucumber, onion, feta cheese, 12
capers, olives, oregano and extra virgin olive oil

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Paprika, Gurke, Zwiebeln, Schafskase, Kapern, Oliven,
Oregano und nativem Olivendl

Salade fermiére grecque avec tomate, poivron, concombre, oignon, féta, capres, olives, origan
et huile d'olive extra vierge

XWPIATIKN COAATA e VTOUATA, NINEPIA, ayyoupdKl, KOEUUUDI, TURl META, KANNAEN, EAIEG, piyavn
Kal napBgvo eAaldAado

Fpeyecknin iepeBeHCKMiA canat c Tomatamm, 60nrapckmm nepuem, orypuamu, 1yKom, Cbipom deTa,
Kanepcammu, oIMBKaMK, OPeraHo U 0NUBKOBLIM MaC/10M

Green salad with smoked pork, cherry tomatoes, spring onions and xinomizithra cheese 14
Gruner Salat mit gerduchertem Schweinefleisch, Kirschtomaten, Frihlingszwiebeln und Xinomizithra-Kase
Salade verte au porc fumé, avec tomates cerises, oignons nouveaux et fromage xinomizithra

MNpdoivn cAaAdTa e KAnVIOTO XOIPIVO, VTOUATIVIA, (PPECKO KPEUUDAKI Kal Euvoundrbpa

3eN1eHbl canat C KONYeHoM CBMHMHOW, TOMaTaMu Yeppu, 3e1eHbIM JIYKOM 1 CbIPOM XMHOMU3UTPA

Panzanella with cherry tomatoes, mozzarella, rusk of crusty country bread, 14
fresh basil and olives
Panzanella mit Kirschtomaten, Mozzarella, knusprig gerdstetem Bauernbrot, frischem Basilikum und Oliven

Salade panzanella avec tomates cerises, mozzarella, tartine de pain de campagne croustillant, basilic
frais et olives

MavTZavéla e VTOUATIVIA, HOTOAPEAD, NAEINADI XWEIATIKOU WwHIoU, PPECKOG BACIAIKOG KAl EAIEC

MaHuaHenna c noMMaopPaMm Yeppw, MOLAPENION, CyXxaprKami 13 epeBeHCKOro x/1ieba ¢ KOPKOW, CBEXM 6a3UIUKOM
1 ONMBKaMM

Caesar salad with grilled chicken, iceberg lettuce, crunchy bacon, croutons, corn, 14
anchovies and Caeser dressing

Caesar Salad mit gegrilltem HlUhnchen, Eisbergsalat, knusprigem Speck, Croutons, Mais, Sardellen

und Caesar-Dressing

Salade César au poulet grillé, avec laitue iceberg, bacon croustillant, croGitons, mais, anchois

et vinaigrette César

>aAdTa Tou Kafoapa pe Pntd KOTOMOUAO, APOUAI, AICUMNEQYK, TRAYAVO UNEIKOV, KOOUTOV, KAAAUNOKI

Kal OAATOA TOU KAioapa e odAToa avTtoouyiag

Canart «Lle3apb» C KypyLLEN Ha Tpue, CanaToM NaTtyk, CanaTtoM ancbepr, XpycTawmm 6eKOHOM, KpyTOHaMK, KyKypy30W,
aH4yoycamu 1 3anpaBkom «Llesapb»

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

Caesar salad with grilled shrimps*, iceberg lettuce, crunchy bacon, croutons, corn, 19
anchovies and Caeser dressing

Caesar Salad mit gegrillten Garnelen*, Eisbergsalat, knusprigem Speck, Croutons, Mais, Sardellen
und Caesar-Dressing

Salade César aux crevettes* grillées, avec laitue iceberg, bacon croustillant, crotitons, mais, anchois
et vinaigrette César

YaAdTa Tou Kafoapa pe PnTteg yapidec*, uapoUAl, AICUNEQYK, TRAYAVO UMNEIKOV, KOOUTOV, KAAAUMNOKI
Kal 0AATOA TOU KAioapa e 0AATOO avTooUyIiag

Canart «Lle3apb» C KpeBeTKaMIU™ Ha rpuse, canatoMm NaTyk, canatom ancbepr, XxpyCcTaumm 6eKOHOM, KpyTOHaMM,
KYKYPY30M, aH4oycaMu 1 3anpaBkomn «Lleapbn

Traditional Cretan rusk “dakos” with fresh tomato, feta cheese, olives, spring onions 10
and extra virgin olive oil

Traditioneller Kreta-Zwieback ,Dakos” mit frischen Tomaten, Feta-Kase, Oliven, Fruhlingszwiebeln
und nativem Olivendl

Dakos, traditionnelle biscotte crétoise garnie de tomate fraiche, féta, olives, oignons nouveaux et huile
d'olive extra vierge

KonTIKOC VTAKOG UE PPECKIA VTOUATA, TURT PETA, EAIEG, PPECKO KOEUUUDAKI Kal €ETpA NapBEVO eEAAIOANADO
TpaanLUMOHHbIE KPUTCKME CyXapuKm «4aKoC» CO CBEXVMM MOMUAOPAMM, CbIPOM deTa, ONMBKAMMU, 3e1eHbIM JTYKOM
1 OJTMBKOBbLIM MAaC/10M XO/IOAHOTO OTXKMaA

* Frozen item | TiefkUhlprodukt | Produit surgelé | Kateuypévo Mpoidv| 3amMopoXKeHHbIR NPoayKT

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

SOUPS

SUPPEN | SOUPES | ZOYTIES | CYMbl

Please ask for the choice between two freshly prepared soups of the day 10
Bitte erkundigen Sie sich nach den beiden frisch zubereiteten Suppen des Tages

Veuillez demander nos deux soupes du jour fraichement préparées

MapaKAAW PWTACTE PAg TIC U0 €MAOYEG Via Tnv Xouna Hugpag

roxanymncra, BbibepuTe Mexay ABYMS CBEXENPUIOTOBAEHHbLIMM Cynamu AHS

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

SNACKS

Hamburger with cheese, lettuce, tomatoes, pickled baby cucumbers and 16
horseradish sauce, served with french fries

Hamburger mit Kase, Salat, Tomaten, Cornichons, Meerrettich-SoRe und Pommes Frites

Hamburger avec fromage, laitue, tomate, cornichons et sauce au raifort, servi avec des frites

MNapadooiakd UNEPYKEP UE OOXAPIOIO UNIPTEKI, TUPI, VTOUATA, ayYOUPAKI TOUPGCT Kal 0AATCA ayplopdnavou.
YuvodeUeTdl ANo NATATES TNYAVITEG

rambyprep € CbIpoM, canaToM-n1aTyK, ToMatamu, KOPHULLOHAMM 1 COYCOM M3 XPeHa, NofaeTcs C kaptopenem-hpu

Club sandwich with bacon, roasted chicken, ham, cheese, egg, lettuce, tomato, 15
ketchup, mustard and mayonnaise, served with french fries

Club Sandwich mit Speck, gebratenem Hluhnchen, Schinken, Kase, Ei, Salat, Tomate, Ketchup, Senf und
Mayonnaise mit Pommes Frites

Club sandwich avec bacon, poulet réti, jambon, fromage, ceuf, laitue, tomate, ketchup, moutarde

et mayonnaise, servi avec des frites

KAQUN GAVTOUITG JE JNEIKov, PNTO KOTONOUAO, aunady, Tupi, auyo, HapoUAl, vToudTa, KEToan, houoTdpda,
uayiovela. >uvodeUeTtdl and NATATES TNYAVITEG

Knab-caHaBWY C 6eKOHOM, dXKapeHOoM KypuLen, BETYUMHOM, CbIpOM, aMLaMK, MOMUAOPAMM, KETHYNOM, FOpYULLEN U
MaroHe30M, NoAaeTcs ¢ kaptopenem Gpu

Tortilla with smoked salmon, cream cheese, lime and rocket leaves 14
Tortilla mit gerduchertem Lachs, Frischkase, Limette und Rucola

Tortilla garnie de saumon fumé, fromage a tartiner, citron vert et feuilles de roquette

TopTivid KANVIOTOU COAWMOU HE KPEUA TUPIOU, AdIU KAl pUAAC pOKAG

TOPTUABLS C KOMYEHbIM TOCOCEM, ChbIPHbLIM KPEMOM C 1aUMOM U PYKKOIOM

Bruschette with marinated cherry tomatoes, mozzarella, oregano, basil and garlic 12

on grilled crusty country bread

Bruschetta auf gerostetem Landbrot mit marinierten Kirschtomaten, Mozzarella, Oregano, Basilikum
und Knoblauch

Bruschetta de pain de campagne croustillant, garnie de tomates cerises marinées, mozzarella,

origan, basilic et ail

MNapadoCIaKES UNOOUOKETESC PPUYAVICHUEVOU PWUIOU UE HAPIVAPICHUEVA VTOUATIVIA, UOTOAPEAQ,

piyavn, BAoIAIKO KAl okOpdO

bpyckeTTa C MapMHOBAHHbLIMW MOMUAOPAMM YeppKr, MOLAPEeNIon, operaHo, 6a3nanKom 1 4YeCHOKOM Ha KapeHOM
[lepeBeHCKoM xnebe ¢ KOpKoW

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

Pork shoulder ham, Edam cheese and tomato toastie, served with french fries 8
and a selection of white or wholewheat bread

Mit gekochtem Schinken, Edamer-Kase, Tomaten, Brot (WeiRbrot oder Vollkorn) und Pommes Frites

Toast de pain blanc ou complet au jambon d'épaule de porc, édam et tomate, servi avec des frites

Zaunov xoIpIvAG WHUOoNAATNG, TUPT EvTau Kal VTopdTa. >uvodeUeTal and NnatdTeg TNYAVITEC OE ASUKO

1 OAIKNG AAeoNng Yl

BeTumHa 13 CBUHOM TONATKW, TOCT C CbIPOM 34aM 1M TOMaTaMu, NOAAEeTCs C kapTodenem Gpu 1 KOpP3MHKOW 6enoro
M LIeNbHO-3epHOBOTO X1eba

Selection of cheeses 18
(Brie, blue cheese, Parmesan, Cretan Gruyere, smoked Metsovone)

Kaseteller (Brie, Blauschimmelké&se, Parmesan, kretischer Gryere gerducherter Metsovone)

Sélection de fromage (brie, bleu, parmesan, gruyere crétois, metsovone fumé)

MoIkIAfa Tuplwv (UNEI, UNAE TUpl, Napueldva, KoNTIKA YoaRI1€pa, KanvioTd UeETCORBOVE)

CblpHOe accopTy (6pto, ronybon Coip, MapmesaH, KpUTCKUI Fproviep, KOMYeHbI MeTCOBOHE)

Selection of cold cuts 18
(prosciutto, salami Milanese, smoked turkey, smoked ham, spicy salami)

Aufschnittplatte (Schinken, Salami Milanese, gerduchertes Putenfleisch, gerducherter Schinken, wlrzige Salami)
Sélection de charcuterie (prosciutto, salami milanais, dinde fumée, jambon fumé, salami épicé)

MOIKIA[O AAAAVTIKWV (MPOOOUTO, MIAAVECZIKO CAAdUI, KANVIOTA YaAonoUAd, Zaundv XOIpIVAC wUoNAATNG,
MIKAVTIKO OaAduI)
MsacHOoe accopTu (MpoLWyYTTO, MMAAHCKAs CANAMM, KONYeHas MHAEMKA, KONYeHas BeTYMHA, OCTpas Cansamm)

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

PASTA AND RISOTTO

PASTA UND RISOTTO | PATES ET RISOTTOS | ZYMAPIKA KAI PYZI | MacTa u pr3oTTo

Spaghetti alla Napoletana with cherry tomatoes, garlic, basil and extra virgin olive oil 12
Spaghetti alla Napoletana mit Kirschtomaten, Knoblauch, Basilikum und nativem Olivendl

Spaghetti a la napolitaine aux tomates cerises, ail, basilic et huile d'olive extra vierge

>NayveTI VAanoMTAVa Ue VTopaTivid, okopdo, BaciAikd kal napBgvo eAaidoAado

CnareTTn HeanonmTaHo C NOMUAOPAMM HYeppu, HeCHOKOM, 6A3UAMKOM 1 ONMBKOBbLIM MAC/IOM XO/I0HOIO OTXKMMaA

Spaghetti alla Bolognese with minced beef, tomatoes, onion, celery, carrot 14
and Parmesan, cooked in Chianti wine sauce

Spaghetti alla Bolognese mit einem Ragout aus Hackfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Sellerie, Karotten

und Parmesan, mit Chianti verfeinert

Spaghetti a la bolognaise au boeuf, tomates, oignon, céleri, carottes, parmesan et sauce au chianti

2 NAyVETI UNOAOVEL E OOXAPIOIO KIUd, VTOUATA, KOEUUUDI, OEAIVO KAl KAPOTO, UAVEIQEUEVA
oe odAToa and kpaoi KidvTi

CnareTT BonoHbe3e ¢ papLiemM 13 roBSAVHbI, TOMaTaMmu, 1yKOM, CeNbAepeemM, MOPKOBLIO M MapMe3aHoM,
MPUrOTOBNEHHbIE B BUHHOM Coyce KbsiHTY

Risotto with mushrooms, smoked pork, thyme and Parmesan flakes 22
Risotto mit Pilzen, gerauchertem Schweinefleisch, Thymian und Parmesan-Flocken

Risotto aux champignons, porc fumé, thym et copeaux de parmesan

PiZ6TO paviTapioU e kanvioTo xolpivo, Buudpl kal pAoUudeg napueldvag

PM30TTO C rpnbamm, KONYeHOM CBUHMHOW C TUMbSHOM 1 X10MbAMM NapmMe3aHa

Fresh vegetable risotto 14
Frisches Gemuserisotto

Risotto aux légumes frais

PIZOTO PPECKWV AAXAVIKWOV

Pr30TTO 13 CBEXMX OBOLLEN

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

Pappardelle with shrimps*, fresh tomato sauce and basil 23
Pappardelle mit Garnelen®, frischer TomatensoRe und Basilikum

Pappardelles aux crevettes®, sauce tomate fraiche et basilic

MNanapdgéAeg ue yvapidec* Balaooivd, OAATOO PPEOKIAC VTOUATAG KAl BACIAIKO

Mnockas nanwa Mannapaenne C KpeBeTKaMm™, COyCOM 13 CBEXKMX MOMUAOPOB 1 HA3NINKOM

Chicken* gnocchi with pesto sauce and Parmesan flakes 14
Hahnchen*-Gnocchi mit Pesto und Parmesan-Flocken

Gnocchiau poulet™ avec sauce pistou et copeaux de parmesan

N1OKL HE KOTOTIOLAO*, OdATOA TETTO Kal PAOVOEC apuelavac

KypU1HbIE HLOKKIM™ C COYCOM MECTO W X10MbsIMIM NapMe3aHa

* Frozen item | Tiefkthlprodukt | Produit surgelé | Kateuypévo Mpoidv| 3amMopoXKeHHbIR NPoayKT

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

PlZZA

PIZZA | PIZZAS | TITZA | Muyua

Buffalo margherita with mozzarella, tomato sauce, cherry tomatoes and fresh basil leaves 12
Margherita mit Buffel-Mozzarella, TomatensoBe, Kirschtomaten und frischem Basilikum

Margherita (mozzarella de bufflonne, sauce tomate; tomates cerises et basilic frais)

AUBEVTIKA papyapiTa Pe poToapéAa anod BouBaAicio YaAd, GAATOO VTOUATAG, VTOUATIVIA Kal PUAAC PPECKOU
BaoiAikou

Mapraputa byddano ¢ cbipom Mmouapesnna, TOMaTHbIM COYyCOM, TOMaTaMm Yeppy, CbipOM NapMmesaH 1 CBeXKMM 6a3nanKom

Prosciutto, rocket, tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes and extra virgin olive oil 15
Rohschinken, Rucola, Tomatensof3e, Mozzarella, Tomaten und natives Olivenol

Jambon (Jambon, feuilles de roquette, sauce tomate, tomates cerises et huile d'olive extra vierge)

MNpoooUTo, pPOKA, CAATOA VTOUATACG, HOTOAPEAQ, VTOUATIVIA KAl NapBévo eAaloAado

MpoLwyTTO, PYKKONA, TOMATHbLIN COYC, MOUapenna, NOM1aopbl Yeppu 1 ONIMBKOBOE MAC/I0 XO/IOAHOTO OTXKMMA

Daios pizza, with tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes, mushrooms, 15
peppers and bacon

Daios-Pizza mit TomatensoRRe, Mozzarella, Kirschtomaten, Champignons, Paprika und Speck

Daios pizza (sauce tomate, mozzarella, tomates cerises, champignons, poivrons et bacon)

Daios NiTod cdATOa VTOUATAG, HOTOAPEAD, VTOUATIVIA, UAVITAPIA, MINEPIEG KAl UNEIKOV

Muuua Daios ¢ TOMaTHbLIM COYyCOM, MOLLIAPeNon, MOMUAOPaMM Yeppu, rprbamMm, nepuem 1 6eKoHOM

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

MAIN COURSES

HAUPTGERICHTE - PLATS PRINCIPAUX - KYPIQXTTIATA - TOPAYNEBTIOOA

Chicken* curry with basmati rice, yoghurt sauce and fresh cucumber slices
Hahnchencurry* mit Basmatireis, Joghurtsof3e und frischen Gurkenscheiben

Curry de poulet® et riz basmati, sauce au yaourt et tranches de concombre frais

KoTOnouAo* e kKdpu, pUdl, CAATOA YIAOUPTIOU KAl pAOUDEC ayyouploU

Kappu 13 KypuLbl* C pUCOM «b6acMaTtim, MOrypTOM M CBEXMMM OrypuamMmm

Rib eye tagliata with fried potatoes, rocket salad and Parmesan flakes
Rib-Eye-Tagliata mit Bratkartoffeln, Rucola und Parmesan-Flocken

Steak tagliata et pommes de terre sautées, roquette et copeaux de parmesan

TaAidTa ribeye e TnyaviTeG NATATES, CAAATA POKAC Kal pAoUdeC napueldvag

Tanosta pub-am crxapeHbiM KapTodenem, pykkonom 1 x10nbsaMu napmesaHa

Traditional Greek moussaka, consisting of layers of sautéed slices of eggplant

and ground beef, flavoured with tomatoes, onions and cinnamon, covered
with a custard sauce sprinkled with grated cheese

Traditionelle griechische Moussaka mit sautierten Auberginen-Scheiben und Hackfleisch
mit Tomaten, Zwiebeln, Zimt, BechamelsoRe und geriebenem Kéase

Traditionnelle moussaka grecque : une superposition de tranches d'aubergine frites et de boeuf haché,
cuite avec des tomates, des oignons et de la cannelle, recouverte de béchamel et de fromage gratiné

Mouocakdc e peAITZAva, KIUG, KOEUUUDI, KAVEAT KAl TRIUWEVO TUPl

TpaAMUMOHHAsA rpeyeckas Mycaka, CoCTosLAsn 13 C/I0eB XKapeHblX KYCKOB 6akaaxaHa 1 roBsxbero ¢aplua,
npunpasnaeHHas ToMaTamu, IYKOM U KOpULEN, MOKPbITas 3aBapHbIM COYCOM W MOChINaHHAs TePTbIM CbIPOM

Lamb osso buco ragout with fried potatoes
Lamm-Ossobuco-Ragout mit Bratkartoffeln

Osso buco d'agneau et pommes de terre sautées
ApViolo KOToI payoU JE NATATEG TNYAVITEQ

OCCOBYKO M3 ArHeHKa CXkapeHbiM KapTodenem

* Frozen item | Tiefkthlprodukt | Produit surgelé | Kateuypévo Mpoidv| 3amMopoXKeHHbIR NPoayKT

14

42

15

20

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /

CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

Roasted fresh salmon marinated in Asian flavours with yoghurt and lime cream, 18

served with fresh seasonal salad

Gebratener frischer Lachs auf asiatische Art in Joghurt-Limetten-Creme mariniert, serviert
mit frischem Salat der Saison

Saumon frais mariné et roti aux saveurs d'Asie, creme au yaourt et au citron vert, servi avec

une salade de saison croquante

DPECKOG COAWUOS PNTOC, HAPIVARICUEVOC OE ACIATIKA UNAXAPIKA JE KOEUA YVIAOUQPTIOU KAl AdIU.

>uUvoOeUETAl UE PPECKIA CAAATA EMNOXNG

YKapeHblIt CBEXMIM NOCOCh, MAPUHOBAHHbIV B @3MaTCKMX MPUNpaBax C MOrypToM v KpeMoM K3 nariMa, NofaeTcs C canaTom
113 CBEXKMX CE30HHbLIX PPYKTOB

Roasted sea bass fillet with avocado and cherry tomato salad 20
Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Avocado und Kirschtomatensalat

Filet de bar grillé, salade d'avocat et de tomates cerises

DINETO ANAUPAK! YNTO PE aBokAVTO Kal oaAdTa and vTouaTivia

durne 13 >KapeHoro MOpPCKOro OKyHs € canaToM 13 aBokaAo M NOMUAOPOB HYeppu

Frittata of zucchini, tomatoes, feta cheese with thyme and fresh green salad 14
Frittata aus Zucchini, Tomaten, Feta-Kase mit Thymian und frischem grinen Salat

Omelette a la courgette, tomate, féta et thym, et salade verte

DpITATTA and auyd Je KOAOKUBI, VTOUATES, TUpi PETA, Buudpl Kal nedoivn oaAdTa ENOXNAG

@puTTaTa M3 UYKKMHM, TOMATOB, Cbipa GeTa Cc Habpeuom 1 CBEXVIM 3e/1eHbIM CanaToMm

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



DESSERTS

DESSERTS | DESSERTS | EMIAOPIIA | AECEPTDI

ALL DAY DINING | 12.00 - 00.00

Selection of traditional Greek pastries
Traditionell griechische Backwaren

Sélection de patisseries traditionnelles grecques
MOIKIA[O NOPAdOCIAKWY EAANVIKWOV YAUKWY
ACCOPTW M3 TPAAUUMNOHHOW FrpeYeckom Bbineykm

Chocolate brownies with vanilla ice cream
Schokoladen-Brownies mit Vanille-Eis

Brownies au chocolat et glace a la vanille
MrpdouVvIC OOKOAATAG PE NaywTo BaviAia
LLlokonaaHoe 6payHu € BaHWAbHbLIM MOPOXKEHbIM

Hot apple crumble with vanilla ice cream
Warmer Apfelstreuselkuchen mit Vanille-Eis
Crumble aux pommes chaud et glace a la vanille
Z€0TN UNAOMITA e NaywTo Bavidia

HaTepToe ropsyee 16/10K0 C BAHNIbHbIM MOPOXEHbIM

Mille-feuille
Mille-feuille
Mille-feuille
MIADEIY
Mwunbopen

Fresh fruit platter
Frischer Obstteller
Plateau de fruits frais
dpéoka ppouTa

ACCOPTU 13 CBEXKMX PPYKTOB

12

10

10

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /

CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

SALADS

SALATE | SALADES | SAAATEX | CANIATDI

Greek farmer salad with tomato, bell pepper, cucumber, onion, feta cheese, 12
capers, olives, oregano and extra virgin olive oil

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Paprika, Gurke, Zwiebeln, Schafskase, Kapern, Oliven,
Oregano und nativem Olivendl

Salade fermiére grecque avec tomate, poivron, concombre, oignon, féta, capres, olives, origan
et huile d'olive extra vierge

XWPIATIKN COAATA e VTOUATA, NINEPIA, ayyoupdKl, KOEUUUDI, TURl META, KANNAEN, EAIEG, piyavn
Kal napBgvo eAaldAado

Fpeyecknin iepeBeHCKMiA canat c Tomatamu, 6oNrapckmm nepuem, orypuamu, 1yKom, Cbipom deTa, kanepcamu,
ONMBKaMW, OPEraHo 1 0IMBKOBbLIM Mac/10M

Green salad with smoked pork, cherry tomatoes, spring onions and xinomizithra cheese 14
Gruner Salat mit gerauchertem Schweinefleisch, Kirschtomaten, Frihlingszwiebeln und Xinomizithra-Kase
Salade verte au porc fumé, avec tomates cerises, oignons nouveaux et fromage xinomizithra

MNpdaoivn GAAdTa e KAnvioTd XOIpIvO, VTOUATIVIA, PPEOCKO KOEUWUDAKI Kal Euvounlnbpa

3eneHbl canaT C KONYeHOoM CBUHMHOW, TOMaTaMm Yeppu, 3e1eHbIM /TYKOM 1 CbIPOM XMHOMM3UTPa

Panzanella with cherry tomatoes, mozzarella, rusk of crusty country bread, 14
fresh basil and olives

Panzanella mit Kirschtomaten, Mozzarella, knusprig gerdstetem Bauernbrot, frischem Basilikum
und Oliven

Salade panzanella avec tomates cerises, mozzarella, tartine de pain de campagne croustillant,
basilic frais et olives

MavTZaveéNa e VTOUATIVIA, HOTOAPEAD, MNAEIUAD!I XWEIATIKOU WwHIOU, PPECKOS BACIAIKOG KAl EAIEC

MaHuaHenna c noMmna0pamMm Yeppw, MOLAPEeNIoN, Cyxaprkamim U3 epeBeHCKoro xaeba ¢ Kopkow,
CBEXMM 6a3UNMKOM 1 ONIMBKAMM

Caesar salad with grilled chicken, iceberg lettuce, crunchy bacon, croutons, corn, 14
anchovies and Caesar dressing

Caesar Salad mit gegrilltem HlUhnchen, Eisbergsalat, knusprigem Speck, Croutons, Mais, Sardellen

und Caesar-Dressing

Salade César au poulet grillé, avec laitue iceberg, bacon croustillant, croGtons, mais, anchois

et vinaigrette César

>aAdTa Tou Kafoapa pe PnTd KOTOMOUAO, APOUAI, AICUNEQYK, TOAYAVO UNEIKOV, KOOUTOV,

KAAQUNOKI KAl OAATOO TOU KAloapd e GAATOO avToouyIag

Canat «Lie3apb» C KypuLen Ha rpue, canatom NaTyk, canatom ancbepr, XpycTawmm 6eKoHOM,
KPYyTOHaMM, KyKypy30M, aH40yCamMm 1 3anpaBKkol «Llesapey

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

Caesar salad with grilled shrimps, iceberg lettuce, crunchy bacon, croutons, corn, 19
anchovies and Caesar dressing

Caesar Salad mit gegrillten Garnelen, Eisbergsalat, knusprigem Speck, Croutons, Mais, Sardellen

und Caesar-Dressing

Salade César aux crevettes grillées, avec laitue iceberg, bacon croustillant, crolGtons, mais, anchois

et vinaigrette César

YaAdTa Tou Kafoapa pe PnTteg vapidec*, uapoUAl, AICUNEQRYK, TRPAYAVO UNEIKOV, KOOUTOV, KAAAUMNOKI

Kal OAATOA TOU KAioapa e 0AAToa avTooUyiag

Canart «Lle3apb» C KpeBeTKaMM Ha rpue, Canatom NaTyk, Canatom ancoepr, XxpycTawmm 6eKoHOM, KpyTOHaMK,

KYKYPY30M, aH40ycamu 1 3anpaskown «Llesapb»

Traditional Cretan rusk “dakos” with fresh tomato, feta cheese, olives, spring onions 10
and extra virgin olive oil

Traditioneller Kreta-Zwieback ,Dakos” mit frischen Tomaten, Feta-Kase, Oliven, Fruhlingszwiebeln

und nativem Olivenol

Dakos, traditionnelle biscotte crétoise garnie de tomate fraiche, féta, olives, oignons nouveaux et huile

d'olive extra vierge

KonTIKOC VTAKOG UE PPECKIA VTOUATA, TURI PETA, EAIEG, PPEOCKO KPEUUUDAKI Kal €ETpa NapBEVO eAAIOAADO
TpaAVLIMOHHbIE KPUTCKME CyXapUKM «4aKOC» CO CBEXMMM MOMUAOPAMU, CbIDOM (eTa, ONMBKAMU, 3e1eHbIM /TYKOM

1 ONIMBKOBLIM MAC/IOM XONI0AHOMO OTXKMMA

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

SOUPS

SUPPEN | SOUPES | ZOYTIES | CYMbI

Please ask for our freshly prepared soup of day 12
Bitte erkundigen Sie sich nach unserer frisch zubereiteten Suppe des Tages

Veuillez demander notre soupe du jour fraichement préparée

MaPAKAAW PWTACTE PAC Via TNV coUna NPUEPAG

roXanymcra, CnpocnTe CBEXENPUIOTOBEHHbIV CyM AHS

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

SNACKS

INAKY

Hamburger with cheese, lettuce, tomatoes, pickled baby cucumbers 16

and horseradish sauce, served with french fries

Hamburger mit Kase, Salat, Tomaten, Cornichons, MeerrettichsoBe und Pommes Frites

Hamburger avec fromage, laitue, tomate, cornichons et sauce au raifort, servi avec des frites

MNapadooiakd UNEPYKEP UE UOOXAPICIO UNIPTEKI, TUPI, VTOUATA, AyYOUPRAKI TOUPGCT KAl OAATCA ayplopdnavou.
ouvodeUETAl N0 NATATEG TNYAVITEQ

rambyprep € CbIpoM, cCanaToM-n1aTyK, ToMaTamu, KOPHULLOHAMM 1 COYCOM U3 XpeHa, NOAAeTcs C kapTodenem Gpu

Club sandwich with bacon, roasted chicken, ham, cheese, egg, lettuce, tomato, 15

ketchup, mustard and mayonnaise, served with french fries

Club Sandwich mit Speck, gebratenem Hluhnchen, Schinken, Kase, Ei, Salat, Tomate, Ketchup, Senf und
Mayonnaise, mit Pommes Frites

Club sandwich avec bacon, poulet roti, jambon, fromage, ceuf, laitue, tomate, ketchup, moutarde et mayonnaise,
servi avec des frites

KAQUN AVTOUITG JE JNEIKoV, PNTO KOTOMOUAO, aunady, Tupi, auyo, apoUAl, vToudTa, KEToamn, houoTdpda,
uayiovela. ocuvodeUeTdl ANo NATATEC TNYAVITEG

Knab-caHaBunY € 6eKOHOM, dXapeHOW KypuLen, BETYUHOM, CbIpOM, SNLOM, CanaToM-1aTyK, KETYYNOM, FopYmLen 1
ManoHe30M, NoAaeTcsa C kaptodenem Gpu

Tortilla with smoked salmon, cream cheese, lime and rocket leaves 14
Tortilla mit gerdauchertem Lachs, Frischkase, Limette und Rucola

Tortilla garnie de saumon fumé, fromage a tartiner, citron vert et feuilles de roquette

TopTivia KANVIOTOU COAWWOU HE KOEUA TUPIOU, AdIU KAl PUAAC pOKAG

TOPTUABLS C KOMYEHbIM TOCOCEM, ChbIPHbBIM KPEMOM C IAMMOM U PYKKOI0M

Bruschette with marinated cherry tomatoes, mozzarella, oregano, basil and 12

garlic on grilled village bread

Bruschetta aus gerdstetem Landbrot mit marinierten Kirschtomaten, Mozzarella, Oregano,

Basilikum und Knoblauch

Bruschetta de pain de campagne croustillant, garnie de tomates cerises marinées, mozzarella,

origan, basilic et ail

MNapadoCIaKES UNOOUCKETES PPUYAVICHUEVOU PwUIoOU UE JAQIVAPRICHUEVA VTOUATIVIA, UOTOQPEAD, piyavn,
BacIAIkd Kal okOPdO

bpycKkeTTa C Map1HOBAHHbLIMW MOMUAOPAMY HEPPU, MOLL@PeNion, operaHo, 6asmankom 1 4eCHOKOM Ha dXapeHoM
LepeBeHCKoM x1ebe C KOpKoK

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

Pork shoulder ham, Edam cheese and tomato toastie, served with french fries 8
and a selection of white or wholewheat bread

Mit gekochtem Schinken, Edamer-Kase, Tomaten, Brot (WeiRbrot oder Vollkorn) und Pommes Frites

Toast de pain blanc ou complet au jambon d'épaule de porc, édam et tomate, servi avec des frites

Zaunov xolpIvAg wUonAdTNG, TUPI evTau Kal VTOPATa. cuvodeUeTal and NATATEG TNYAVITEC O

AEUKO Wi n o Ywul OAKNG AAeoNg

BeTumHa 13 CBUHOM 1ONATKW, TOCT C CbIPOM 34aM 1 TOMaTamm, NoaaeTcs ¢ kaprodenem Gppu

1 KOP3MHKOW 6e10ro 1 LLeNIbHO-3epHOBOTO x1eba

Selection of cheeses 18

(Brie, blue cheese, Parmesan, Cretan Gruyere, smoked Metsovone)
Kaseteller

(Brie, Blauschimmelkase, Parmesan, kretischer Gryere gerducherter Metsovone)
Sélection de fromage

(brie, bleu, parmesan, gruyere crétois, metsovone fumé)

MOIKIA[O TUPIWV

(unpt, UNAE Tupl, napueldva, KoNTIKA YeaRI€pa, KanvioTd UeTooROVE)

CblpHOE accopTH

(6pto, ronybom Cbip, NapMesaH, KpUTCKNY Fprovep, KOMYeHbI MeTCOBOHE)

Selection of cold cuts 18

(prosciutto, salami Milanese, smoked turkey, smoked ham, spicy salami)
Aufschnittplatte

(Schinken, Salami Milanese, gerauchertes Putenfleisch, geraucherter Schinken, wlrzige Salami)
Sélection de charcuterie

(prosciutto, salami milanais, dinde fumée, jambon fumé, salami épicé)

MOIKIAIO AAAQVTIKWY

(NPoocoUTO, WAAVEZIKO OAAdUI, KANVIOTA YOAOMOUAQ, ZaundV XOIPIVAC WHONAATNG, MKAVTIKO OAAdUI)
MscHoe accopTu

(MpOLWYTTO, MMIAHCKAA CansiMuK, KOMYeHas MHAenKka, Kon4eHas BeT4mHa, oCtpas cansiMmm)

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

PASTA AND RISOTTO

PASTA UND RISOTTO | PATES ET RISOTTOS | ZYMAPIKA KAI PYZI | MacTa u pr3oTTo

Spaghetti alla Napoletana with cherry tomatoes, garlic, basil and extra virgin olive oil 12
Spaghetti alla Napoletana mit Kirschtomaten, Knoblauch, Basilikum und nativem Olivendl

Spaghetti a la napolitaine aux tomates cerises, ail, basilic et huile d'olive extra vierge

>NayveTI VAanoMTAVa Ue VTopaTivid, okopdo, BaciAikd kal napBgvo eAaidoAado

CnareTTn HeanonmTaHo C NOMUAOPAMM HYeppu, HeCHOKOM, 6A3UAMKOM 1 ONMBKOBbLIM MAC/IOM XO/I0HOIO OTXKMMaA

Spaghetti alla Bolognese with minced beef, tomatoes, onion, celery, carrot 14
and Parmesan, cooked in Chianti wine sauce

Spaghetti alla Bolognese mit einem Ragout aus Hackfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Sellerie, Karotten

und Parmesan, mit Chianti verfeinert

Spaghetti a la bolognaise au boeuf, tomates, oignon, céleri, carottes, parmesan et sauce au chianti

YNAYVETI UNOAOVEL E UOOXAPICIO KIUD, VTOUATA, KOEUUUDI, GEAIVO KAl KAPATO, HAYEIQEUEVA O 0AATod and Kpaaoi KIdvTi
CnareTTn bonoHbese C GapLiem 13 roBAAMHbLI, TOMaTamu, IYKOM, CeNbAepeemM, MOPKOBbIO M MapMe3aHoM,
NPpUroTOB/IEHHbIE B BUHHOM COyCe KbsiHTH

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

PlZZA

PIZZA | PIZZAS | TITZA | Muyua

Buffalo margherita with mozzarella, tomato sauce, cherry tomatoes and fresh basil leaves 12
Margherita mit Buffel-Mozzarella, TomatensoBe, Kirschtomaten und frischem Basilikum
Margherita (mozzarella de bufflonne, sauce tomate, tomates cerises et basilic frais)

AUBeVTIKA papyapiTa e potoapeAa and BouBaAiclio yaAa, cAAToa VIOUATAG, VIOUATIvVIa
Kal PUAND ppEckoU BaciAikoU

Mapraputa bybdano c cbipom Mouapenna, ToMaTHLIM COyCOM, TOMaTamm Yeppu, CbIpOM NapmMesaH 1 CBeXKMM 6a3nankom

Prosciutto, rocket, tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes and extra virgin olive oil 15
Rohschinken, Rucola, Tomatensof3e, Mozzarella, Tomaten und natives Olivenol

Jambon (Jambon, feuilles de roquette, sauce tomate, tomates cerises et huile d'olive extra vierge)

MNpoooUTo, pPOKA, CAATOA VTOUATACG, HOTOAPEAQ, VTOUATIVIA KAl NapBévo eAaloAado

MpoLwyTTO, PYKKONA, TOMATHbLIN COYC, MOUapenna, NOM1aopbl Yeppu 1 ONIMBKOBOE MAC/I0 XO/IOAHOTO OTXKMMA

Daios pizza, with tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes, mushrooms, 15
peppers and bacon

Daios-Pizza mit TomatensoRRe, Mozzarella, Kirschtomaten, Champignons, Paprika und Speck

Daios pizza (sauce tomate, mozzarella, tomates cerises, champignons, poivrons et bacon)

Daios NiTod cdATOa VTOUATAG, HOTOAPEAD, VTOUATIVIA, UAVITAPIA, MINEPIEG KAl UNEIKOV

Muuua Daios ¢ TOMaTHbLIM COYyCOM, MOLLIAPeNon, MOMUAOPaMM Yeppu, rprbamMm, nepuem 1 6eKoHOM

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

MAIN COURSES

HAUPTGERICHTE - PLATS PRINCIPAUX - KYPIQXTTIATA - TOPAYNEBTIOOA

Rib eye tagliata with fried potatoes, rocket salad and Parmesan flakes 42
Rib-Eye-Tagliata mit Bratkartoffeln, Rucola und Parmesan-Flocken

Steak tagliata et pommes de terre sautées, roquette et copeaux de parmesan

TaAldTa rib eye e TnyaviTéC NATATES, OAAATA POKAC KAl PpAOUdEC napueldvag

Tanosta pub-am CrxapeHbiM KapTodenem, pyKkoom 1 x10nbsiMm napmesaHa

Traditional Greek moussaka, consisting of layers of sautéed slices of eggplant 15
and ground beef, flavoured with tomatoes, onions and cinnamon, covered
with a custard sauce sprinkled with grated cheese

Traditionelle griechische Moussaka mit sautierten Auberginen-Scheiben und Hackfleisch mit Tomaten,
Zwiebeln, Zimt, BechamelsoRe und geriebenem Kéase

Traditionnelle moussaka grecque : une superposition de tranches d'aubergine frites et de bceuf haché,
cuite avec des tomates, des oignons et de la cannelle, recouverte de béchamel et de fromage gratiné

Mouoakdg e PeNTZAVA, KIUG, KOEUUUDI!, KAVEAD KAl TRIUWEVO TUPl
TpaanuMOoHHan rpeyeckas Mycaka, CocTosLLLASA 13 CI0EB dKaPEHbIX KYCKOB HaknaXkaHa v roBskbero Gapuia,
npunpaeaeHHas ToMatamu, IyKOM 1 KOpULEN, MOKPbITas 3aBapHbIM COYCOM 1 MOCbINaHHASA TePTLIM CbIPOM

Lamb osso buco ragout with fried potatoes 20
Lamm-Ossobuco-Ragout mit Bratkartoffeln

Osso buco d'agneau et pommes de terre sautées

APVIioI0 KOTOI payoU JE NATATEC TNYAVITEQ

OCcobyKo M3 iTHEeHKa C XapeHbIM KapTodenem

Frittata of zucchini, tomatoes, feta cheese with thyme and fresh green salad 14
Frittata aus Zucchini, Tomaten, Feta-Kase mit Thymian und frischem grinen Salat

Omelette a la courgette, tomate, féta et thym, et salade verte

@pITATTA anNd auyd Je KOAOKUBI, VTOUATEG, TUpl META, BUPdp! Kal MEdoivn CAaAATa ENOXNAG

dpUTTaTa M3 LyKKMHW, TOMATOB, Cbipa deTa C HabpeLoM 1 CBEXMM 3e/1eHbIM CanaToM

* Frozen item | Tiefkthlprodukt | Produit surgelé | Kateuypévo Mpoidv| 3amMopoXKeHHbIR NPoayKT

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



NIGHT MENU | 00:00 - 06:00

DESSERTS

DESSERTS | DESSERTS | EMIAOPIIA | AECEPTDI

Selection of traditional Greek pastries 9
Traditionell griechische Backwaren

Sélection de patisseries traditionnelles grecques

MOIKIA[O NOPAdOCIAKWY EAANVIKWOV YAUKWY

ACCOPTW M3 TPAAUUMNOHHOW FrpeYeckom Bbineykm

Fresh fruit platter 10
Frischer Obstteller

Plateau de fruits frais

Ddpeoka ppouTa

ACCOPTW 13 CBEXUX DPYKTOB

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



KIDS' MENU | 12.00 - 00.00
I
KIDS" MENU
KINDERMENU | MENU ENFANTS | MAIAIKO MENOY | AETCKOE MEHIO
Tomato soup 7
Tomatensuppe
Soupe a la tomate
NTouaTtdcouna
ToMaTHbIN cyn
Please ask for our freshly prepared soup of day 8
Bitte erkundigen Sie sich nach unserer frisch zubereiteten Suppe des Tages
Veuillez demander notre soupe du jour fraichement préparée
MaPAKAAW PWTACTE PAC Via TNV coUna NPUEPAG
roXanymcra, CnpocnTe CBEXENPUIOTOBEHHbIV CyM AHS
Mini Caprese salad with tomato, mozzarella cheese and fresh basil 9
Kleiner Caprese-Salat mit Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum
Mini salade caprese avec tomate, mozzarella et basilic frais
Mivi caAdTa Kanpéle e VIOUATA, TUPT HOTOAPEAD KAl PPECKO BACIAIKO
Manbiv canat Kanpese ¢ TomaraMu, CbipoM MoLapenna v CBexxmm 6asmimkomM
Mini Greek farmer salad with tomato, bell pepper, cucumber, onion, feta cheese, 8

capers, olives, oregano and extra virgin olive oil

Kleiner griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Paprika, Gurke, Zwiebeln, Schafskase, Kapern, Oliven,
Oregano und nativem Olivendl

Mini salade fermiere grecque avec tomate, poivron, concombre, oignon, féta, capres, olives,

origan et huile d'olive extra vierge

MivI XWEIATIKN OGAdTA e vToudTa, Npdaivn Ninepid, ayyoupdkl, Koeuuudi, Tupl peTa, kKannapn,
eANIEG, piyavn kKal €ETpa NapBevo eAaidAado

Manbli rpeqeckmii [epeBeHcknia canat ¢ Tomatamu, 60ArapckiM nepuem, orypuamu, ykom, Cbipom GeTa, kanepcamu,

ONMMBKaMWM, OperaHo v 0OIMBKOBbLIM MaC/1IOM XO/10AHOI0 OT>KMa

Spaghetti alla Napoletana with cherry tomatoes, garlic, basil and extra virgin olive oil
Spaghetti alla Napoletana mit Kirschtomaten, Knoblauch, Basilikum und nativem Olivendl
Spaghetti a la napolitaine aux tomates cerises, ail, basilic et huile d'olive extra vierge

Y NAyveETI VANOAMTAVA E VTOUATIVIA, okOpd0o, BACIAIKO Kal NapBevo eAaIOAAd0
CnareTTn HanoneTaHa co CBeXUMM TOMaTaMM, HeCHOKOM, 6a3UAMKOM, MAC/IOM 1 TIYKOM

Room service charge / Zimmerservicegeblhr / Frais de service en chambre / Xpéwon Ynnpsoiac Aw
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%

uatiou /



KIDS' MENU | 12.00 - 00.00

Spaghetti alla Bolognese with minced beef, tomatoes, onion, celery, carrot and Parmesan N
Spaghetti alla Bolognese mit einem Ragout aus Hackfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Sellerie, Karotte und Parmesan
Spaghetti a la bolognaise au boeuf haché, tomates, oignon, céleri, carottes et parmesan

> NAYVETI UNOAOVEL UE HOOXAPIOI0 KIUd, VTOUATA, KOEUUUDI, OEAIVO KAl KAPOTO
CnareTTn boNOHbLe3e C rOBSXKbMM dapLluemM, ToMaTaMum, IyKOM, CeNbAepeemM, MOPKOBbLIO M MapMe3aHoM

Fish* sticks with french fries or boiled rice or mixed salad or steamed vegetables 12
Fischstabchen* mit Pommes Frites oder gekochtem Reis, gemischtem Salat oder gediinstetem GemUse
Batonnets de poisson* pané servis avec, au choix, des frites, du riz, une salade composée ou des l[égumes vapeur
KpokéTteg YaploU* oepBIPICUEVO UE NATATES TNYAVITEG N U I AVAUEIKTN OAAATA N AAXAVIKA OTOV ATUO

PbIBHbIE MAN0YKM*, MOAAIOTCS Ha BLIOOP C kKapTodenem Gpu/ prcom/ canatom 13 CeexKMX 0BOLLLEN / OBOLLAMM Ha nNapy

Fresh fish of the day with french fries or boiled rice or mixed salad or steamed vegetables 18
Frischer Fisch des Tages mit Pommes Frites oder gekochtem Reis, gemischtem Salat oder gedinstetem GemUse
Poisson frais du jour servi avec, au choix, des frites, du riz, une salade composée ou des légumes vapeur

Dpeoko YAPI NPEPAC WE NATATES TNYAVITEG N pUdI N AVAUEIKTN CAAATA N AAXAVIKA GTOV ATUO

Ceexxast pbiba AHA, N0AaeTcs Ha BbIbopC kapTodenem Gpu/ prcoM/ canaTtoM 13 CBEXXKMX OBOLLEN / 0BOLLAMM HA Napy

Chicken+ schnitzel served with french fries or boiled rice or mixed salad 12
or steamed vegetables

Hahnchenschnitzel* mit Pommes Frites oder gekochtem Reis, gemischtem Salat oder gedunstetem Gemluse
Escalope de poulet* panée servie avec, au choix, des frites, du riz, une salade composée ou des légumes vapeur
>VITOEN KOTOMOUAO* OEPRIPIOUEVO PUE NATATEG TNYAVITEG N U N AVAUEIKTN OAAATA N AAXAVIKA OTOV ATUO
KypPUHbBIV LUHWLLENb*, NOAAETCS Ha BLIOOP C kapTodenem Gpu/prcom/ canaTom 13 CBEXMX OBOLLEN / OBOLWAMM Ha Napy

Mini beef- fillet served with french fries or boiled rice or mixed salad or steamed vegetables 19
Kleines Rinderfilet* mit Pommes Frites oder gekochtem Reis, gemischtem Salat oder gediinstetem GemuUse

Mini filet de boeuf* servi avec, au choix, des frites, du riz, une salade composée ou des légumes vapeur

MiVI UOOXAPIOIO PIAETO* CEPRIPIOUEVO UE MATATES TNYAVITEG N PULI N AVAUEIKTN CAAATA N AAXAVIKA GTOV ATUO
Manas nopums* ropskbero Gpune, NoAaeTca Ha BbI6op ¢ kaptodenem Gpun/prucom/ canaTom 13 CBEXMX OBOLLEN / 0BOLLAMM
Ha napy

* Frozen item | Tiefkthlprodukt | Produit surgelé | Kateuypévo Mpoidv| 3amMopoXKeHHbIR NPoayKT

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



KIDS' MENU | 12.00 - 00.00

Mini beefburger with cheese, bacon, lettuce, tomato, pickled baby cucumber and onion, 12
served with french fries or boiled rice or mixed salad or steamed vegetables

Kleiner Rindfleisch-Burger mit Kase, Speck, Salat, Tomaten, Cornichons und Zwiebeln, serviert

mit Pommes Frites oder gekochtem Reis, gemischtem Salat oder gedUnstetem Gemuse

Mini hamburger de boeuf, avec fromage, bacon, laitue, tomate, cornichons et oignons, servi avec,

au choix, des frites, du riz, une salade composée ou des l[égumes vapeur

MiVI UNEPYKEP UE UOOXAPIOIO UNIMTEKI, TURI, UMEIKOV, UAPOUAI, VTOUATA, ayyoUpdKl TOUPOT KAl KOEUUUDI
OePRIPIOPEVO UE NATATEG TNYAVITEG N PUd N AVAPEIKTN OGAATA N AOXAVIKG OToV aTuo

ManeHbKui1 byprep C roBsaaMHOM, CbIpoM, 6EKOHOM, CanaTtoM NaTyk, ToMaTamm, KOPHULWOHAMM 1 IYKOM,
NoAaeTCs Ha BbIOOP C kapTodenem Gpu / prucom/ canatom 13 CBeXKMX 0BOLLLEN / OBOLLAMM Ha napy

Grilled chicken- fillet with french fries or boiled rice, or mixed salad or steamed vegetables 12

Gegrilltes Huhnerbrustfilet* mit Pommes Frites oder gekochtem Reis, gemischtem Salat oder gedlnstetem
Gemuse

Escalope de poulet* grillée servis, au choix, des frites, du riz, une salade composée ou des légumes vapeur

DIAETO KOTOMOUAOU* OXAPAC CEPPRIPICUEVO UE MATATES TNYAVITES N pUJ N AVAPEIKTN OAAATA N AAXAVIKA
oTOV ATUO

KypunHoe dune Ha rpune*, NoAaeTcs Ha BbIGOp ¢ kapTodenem Gpu/ p1ucom/ canatom 13 CBEXHMX OBOLLEN / 0BOLLAMM Ha Napy

* Frozen item | Tiefkthlprodukt | Produit surgelé | Kateuypévo Mpoidv| 3amMopoXKeHHbIR NPoayKT

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



KIDS' MENU | 12.00 - 00.00

PlZZA

PIZZA | PIZZAS | TITZA | Muyua

Buffalo margherita with mozzarella, tomato sauce, cherry tomatoes, Parmesan 12
cheese and fresh basil leaves

Margherita mit Buffel-Mozzarella, TomatensoRe, Kirschtomaten, Parmesan und frischem Basilikum

Margherita (mozzarella de bufflonne AOC, sauce tomate, tomates cerises et basilic frais)

AUBEVTIKA YapYapPIiTa e poToapeAa and BouBaAiolo yaAa, cAAToa VTOUATAG, VTOUATAKIA, TUpi napueldva Kal
PPECKA PUAAC BacIAIkou

MaprapuTa byddano ¢ cbipom Mmouapenna, TOMaTHbIM COyCOM, MOMUAOPAMM HYeppy, CbIPOM NapMesaH 1 CBEXXNM
6asnnnkom

Parma ham, rocket salad, Parmesan slice on mozzarella and tomato sauce 15
Parmaschinken, Rucola, gehobelter Parmesan auf Mozzarella und Tomatensof3e
Jambon de Parme, roquette, copeaux de parmesan, mozzarella et sauce tomate

MNpoocoUTo NAPHAC, OAAATA POKAC KAl PAOUDEC Napueldvag NAvV O JOTOAPEND KAl GAATOO VTOUATAC
MyLLA C NapMCKOM BETHMHOM, PyKKOIOW, CTPYXKKOM Napme3aHa Ha coyce 13 Cbipa Mouapennia 1 TOoMaToB

Vegetarian with a selection of grilled vegetables and tomato sauce, mozzarella on request 12
Vegetarisch mit gegrilltem Gemuse und TomatensoBe und auf Wunsch Mozzarella
Végétarienne (sélection de légumes grillés et sauce tomate), mozzarella sur demande

XOPTOPAYIKNA PE MOIKIAIO WNTWV AAXAVIKWV KAl OAATOA VTOUATAG, HOTOAPEAD KAT' EMIAOYN
BereTtapuaHckas niuLa C 0BOLWAMY Ha Fpuie 1 TOMAaTHbLIM COYCOM
Cblp MOLapenna 4obaengeTcsa no 3anpocy

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



KIDS' MENU | 12.00 - 00.00

DESSERTS

DESSERTS | DESSERTS | EMIAOPIIA | AECEPTDI

Choose from our variety of tasty ice creams (two scoops) 7
Sie haben die Wahl zwischen mehreren leckeren Eissorten (zwei Kugeln)
Glaces au choix parmi notre délicieuse sélection (deux boules)

EmAoyn naywTtou and TIC pPEOKIEC YEUOEIC Uag (DU UNAAES)
BuibepnTe ABa LWapmKa BKYCHeNLEero MOpoXKeHOro 13 Halwero acCopTvMeHTa

Fresh fruit salad 7
Frischer Fruchtsalat
Salade de fruits frais

DPECKIA PPOUTOCAANATA
Canar u3 ceexmx GpyKToB

Apple pie with vanillaice cream 8
Apfelkuchen mit Vanille-Eis
Tarte aux pommes et glace a la vanille

MnASMITA pe naywTd Bavidia
A6104HbIV NUPOT C BAHWALHLIM MOPOXKEHbIM

Chocolate pie with vanilla ice cream 8
Schokoladenkuchen mit Vanille-Eis
Gateau au chocolat et glace a la vanille

>OKOAATOMITA e NaywTo Bavidia
LLJokonaaHbIM NMPOT C BAHWIbHbLIM MOPOXXEHbIM

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

SPARKLING WINES

CHAMPAGNE FRANCE

NON-VINTAGE NV

Veuve Clicquot Brut, Reims

Veuve Clicquot Demi-sec, Reims

Veuve Clicquot Brut, Reims (375 ml)

Moet & Chandon Impérial Brut, Epernay
Billlecart Salmon Brut Réserve, Mareuil sur Ay
Louis Roederer Brut Premier, Reims

Bollinger Special Cuvée, Ay

Armand de Brignac Brut Gold, Chigny les Roses

VINTAGE / MILLESIME

2006 Pierre Gimonnet & Fils Cuvée Brut “Gastronome” Ter Cru, Cuis
2004 Veuve Clicquot “La Grande Dame” Brut, Reims

2003 Dom Perignon, Epernay

2004 Bollinger Grande Année, Ay

2005 Louis Roederer “Cristal” Brut, Reims

2000 Louis Roederer “Cristal” Brut

BLANC DE BLANCS 100% Chardonnay

1995 Salon Le Mesnil Mesnil sur Oger
1998 Krug “Clos du Mesnil” Reims

ROSE

Gosset Grand Rosé NV, Ay (375 ml)

Moet & Chandon Rosé Imperial NV, Epernay
Veuve Clicquot Rosé NV, Reims

Laurent Perrier Cuvée Rosé NV, Tours sur Marne
1999 Cuvée William Deutz Rosé, Ay

110
130
75
110
125
140
170
800

120
430
440
305
590
750

780
760

70
145
170
210
410

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /

CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

OTHER SPARKLING WINES

Villa Amalia Brut NV (Moschofilero) Méthode Traditionnelle, Tselepos, Greece
2012 Karanika Brut Cuvée Spéciale (Assyrtiko) Méthode Traditionnelle, Greece
2012 Akakies Rosé (Xinomavro) Kyr-Yianni, Amyndeo, Greece

Prosecco 1821 NV (Prosecco) Zonin, ltaly

Moscato d’Asti (Muscat) G.D. Vajra, Italy

35
50
32
35
37

Bianco nero (Hamburg Muscat) medium sweet, Tsililis, Thessaly, Macedonia (small bottle 200ml) 12

Amyndeon rosé demi-sec (Xinomavro) Amyndeon Wine Cooperative, Greece

WHITE WINES

GREEK GRAPE VARIETIES & BLENDS
AIDANI

2013  Aidani Argyros estate PDO Santorini
ASSYRTIKO

2013 Santorini Hatzidakis PDO Santorini

2012  Assyrtiko Wild ferment Gaia wines, PDO Santorini

2012  Santorini Vareli (Barrel) Domaine Sigalas, PDO Santorini

2013 Biblia Chora (plus Sauvignon Blanc) Biblia Chora estate, Kavala, Macedonia
2013 Domaine Gerovassiliou (plus Malagouzia) Gerovassiliou, Epanomi, Macedonia
2013  Ovilos (plus Semillon) Biblia Chora estate, Kavala, Macedonia

DAFNI
2013 Dafni Lyrarakis estate, Heraklion, Crete
FILERI/MOSCHOFILERO

2013 Mantinia Nasiakos Semeli wines, PDO Mantinia, Peloponnese
2012 Salto, Mavrofilero wild yeast Domaine Skouras, Peloponnese

MALAGOUZIA

2013  Techni Malagouzia Wine Art estate, Drama, Macedonia
2013 Malagouzia Domaine Gerovassiliou Epanomi, Macedonia

34

35

35
37
41
31
31
47

24

22
32

27
33

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /

CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

RODITIS

2013  Asprolithi Oinoforos, PDO Patras, Peloponnese
SAVATIANO

2013 Apopsi (plus Assyrtiko) Mylonas microwinery, Attica
THRAPSATHIRI

2012  Sitia white (plus Vilana) Domaine Economou, PDO Sitia, Crete
VIDIANO

2013 Melissokipos (plus Muscat Spinas) Domaine Paterianakis, Heraklion, Crete
2013 Dafnios Douloufakis winery, Crete

2013 Aspros Lagos Douloufakis winery, Crete

2012  Skipper (plus Plyto) Tamiolakis wines, Heraklion, Crete

VILANA

2013  Xerolithia Mediterra wines, PDO Peza, Crete
2010 Enotria (plus Sauvignon Blanc) Douloufakis, Crete
2010 Vilana Fumé Miliarakis winery, PDO Peza, Crete

WINE OF TRADITIONAL DESIGNATION

Ritinitis Nobilis (Retsina) Gaia wines, Peloponnese

INTERNATIONAL GRAPE VARIETIES & BLENDS

CHARDONNAY & BLENDS
Greece

2013 Idisma Drios Chardonnay Wine art estate, Drama, Macedonia

2013 Chardonnay Domaine Gerovassiliou Epanomi, Macedonia

2011  Anax Antonopoulos vineyards, Achaia, Peloponnese

2013 Chardonnay Domaine Katsaros Krania, Mount Olympus, Thessaly
2012 Fantaxometocho (plus Malvasia Aromatica/Vilana) Boutaris, Crete
2013 Plagios (plus Assyrtiko) Biblia Chora estate, Kavala, Macedonia

22

23

64

20
22
30

31

23
18
24

22

32
42
52
47
29
39

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /

CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



France Burgundy

WINES & BEVERAGES

2012  Chablis Champs Royaux Domaine William Févre (375ml) 32
2012 Chablis Champs Royaux Domaine William Févre 54
2011 Chablis 1er cru Montmains Domaine William Févre 99
2011 Bourgogne Blanc Leroy 154
2011 Mersault Joseph Drouhin 150
2011 Mersault Genevriéres ler cru Bouchard Pére & Fils 177
2011 Chassagne-Montrachet Village Henri Boillot 172
2008 Puligny-Montrachet Clos du Cailleret ler cru Domaine Jean Chartron 240
2012  Pouilly Fuissé Domaine Thibert 61
New Zealand

2010 Graywacke Chardonnay Kevin Judd, Central Otago 83
Oregon U.S. A.

2008 Chardonnay Arthur Domaine Drouhin, Dundee Hills 148
FIANO

2011 Cometa Planeta Sicily, Italy 103
GEWURTZTRAMINER

2013 Melissopetra Tselepos estate, Peloponnese, Greece 39
2011 Gewurztraminer Leon Beyer Alsace, France 60
2010 Fronholz Vendage Tardive Domaine Ostertag Alsace, France 125
GRUNER VELTLINER

2011 Ried Loiserberg Brundlmayer, Langelois, Austria 68
MUSCAT

2013  Psiles Korfes Samos EOSS, East Aegean Sea, Greece 23
2013 Kanenas (plus Chardonnay) Tsantalis wines, Ismarikos, Thrace, Greece 26
2012 Natureo Miguel Torres, Catalunya, Spain (low alcohol 0,5 vol.) 26

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /

CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

PINOT GRIGIO

2012  Pinot Grigio La Tunella, Friuli, Italy

2012  Pinot Grigio Livio Felluga, Friuli, Italy

RIESLING

2012 Riesling Dry Molitor Haus Klosterberg, Mosel, Germany

2012 Riesling Kabinett Robert Weil, Rheingau, Germany

2009 Riesling Grand Cru Sainte Catherine Domaine Weibach, Alsace, France
2011 Graywache Riesling Kevin Judd, Central Otago, New Zealand

ROUSSANNE

2013

Nostos Roussanne Nostos wines Manousakis, Crete, Greece

SAUVIGNON BLANC & BLENDS

2013 Alfa estate Sauvignon blanc, Florina, Greece

2013 Avantis estate Sauvignon blanc, Evia, Central Greece

2013 Sauvignon blanc - Fumé Domaine Gerovassiliou, Epanomi, Macedonia, Greece
2013 Melissinos (plus Thrapsathiri) Domaine Paterianakis, Heraklion, Crete, Greece
2013  Amethystos (plus Assyrtiko/Semillon) Domaine K. Lazaridis, Drama, Greece
2013  Thema white (plus Assyrtiko) Pavlidis estate, Drama, Macedonia, Greece

2012 Mouton Cadet de Rothschild (plus Semillon/Muscadelle) Bordeaux, France
2012 Sancerre Blanc Les Baronnes Henri Bourgeois, Loire, France

2011  Blanc Fumé de Pouilly Didier Dagueneau, Pouilly Fumé, Loire, France

2008 Chéateau Martillac Lagraviere Pessac-Leognan grand cru classé, Bordeaux, France
2013 Graywacke Sauvignon Blanc Kevin Judd, Marlborough, New Zealand

2010 Graywacke Wild Sauvignon Kevin Judd, Marlborough, New Zealand

2013 Sauvignon Blanc Escapades Stellenbosch, South Africa

SEMILLON

2013 Chateau Julia Semillon Domaine K. Lazaridis, Drama, Macedonia, Greece

2011 Semillon Boekenhoutskloof Paarl, South Africa

2013  Semillon Escapades Stellenbosch, South Africa

37
57

52
72
180
o1

46

38
27
40
27
30
36
32
74
160

225

53
74
40

36
83
44

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

VIOGNIER

2012  Viognier Domaine Gerovassiliou Epanomi, Macedonia, Greece
2011  Condrieu E.Guigal, Northern Rhéne, France

2012 Cobtes-du-Rhéne (plus Roussane/Clairette/Marsanne) E.Guigal, Rhoéne, France

ROSE WINES

2013 Profasi rosé (Kotsifali/ Syrah) Tamiolakis wines, Crete, Greece

2013 Thema rosé (Tempranillo) Pavlidis estate, Drama, Macedonia, Greece
2013 Bliblia Chora estate rosé (Syrah) Kavala, Macedonia, Greece

2013 Enotria rosé (Kotsifali/ syrah) Crete, Greece

2013 Ktima Theopetra (Limniona/Syrah) Tsililis, Thessaly, Greece

25°- 35° (Kotsifali/Mandilari) Minos wines, Crete

2013 Erodios Babatzimopoulos wines (Xinomavro/Muscat) Macedonia

RED WINES

GREEK GRAPE VARIETIES & BLENDS
AGIORGITIKO & BLENDS

2008 Ktima Gaia (Agiorgitiko) Gaia wines, PDO Nemea, Peloponnese

2006 Old Vines Nemea, Papaioannou, PDO Nemea, Peloponnese

2005 Mikroklima (Agiorgitiko) Papaioannou estate, PDO Nemea, Peloponnese
2010 Thema Pavlidis (plus Syrah) Pavlidis estate, Drama, Macedonia

2008 Megas Oinos (plus Cabernet Sauvignon) Domaine Skouras, Peloponnese

LIATIKO

2013 Enotria (plus Kotsifali/Syrah) Douloufakis, Heraklion, Crete
2013 Dafnios (Liatiko) Douloufakis, PDO Dafnes, Crete

2006 Liatiko Domaine Economou Agios Nikolaos, Crete

1998 Sitia Domaine Economou (plus Mandilaria) PDO Sitia, Crete
1999 Sitia Domaine Economou, PDO Sitia, Crete

45

134

33

24
27
30
23
28
25
22

60
40
86
38
53

20
22
47
58

81

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /

CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

LIMNIO
2009 Epifanis (Limnio/Merlot/Cab. Sauvignon) Mylopotamos, Agion Oros, Macedonia 50
2008 Avaton (Limnio/Mavroudi/Mavrotragano) Domaine Gerovassiliou, 55

Epanomi, Macedonia

LIMNIONA

2010 Theopetra (plus Syrah/Cabernet Sauvignon) Tsililis, Meteora, Thessaly 36

MANDILARI / KOTSIFALI & BLENDS

2011 Profasi (Kotsifali/Mandilari) Tamiolakis wines, Heraklion, Crete 28
2009 Pyrorago (Kotsifali/Syrah/Cab. Sauvignon) Mediterra wines, Heraklion, Crete 36
2011  6th Edition (Kotsifali/Cab. Sauvignon/Merlot) Tamiolakis wines, Heraklion, Crete 38
2010 Skalani (Kotsifali/Syrah) Boutaris winery, Heraklion, Crete 48
2010 Kotsifali-Syrah Lyrarakis estate, Heraklion, Crete 31

MAVROTRAGANO

2011  Mavrotragano Argyros estate, Santorini, Cyclades islands 70
2012 Mm (plus Mandilaria) Domaine Sigalas, Santorini, Cyclades islands 28

XINOMAVRO & BLENDS

2011 1X/INOIR GK Wines, Thessaly 32
2010  Ramnista (Xinomavro) Kir-Gianni estate, PDO Naoussa, Macedonia 32
2011 Gi & Ouranos (Xinomavro) Thymiopoulos wines, PDO Naoussa, Macedonia 48
2009 Rapsani (plus Krasato/Stavroto) Dougos estate, PDO Rapsani, Macedonia 50
2007 Metochi X Chromitsa (plus Limnio/Cab. Sauvignon) Tsantalis wines, Agion Oros 46

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

INTERNATIONAL GRAPE VARIETIES & BLENDS

CABERNET SAUVIGNON & BLENDS

Greece

2010
20M
2009
2010
2009

Aspros Lagos Douloufakis, Crete

1CAB/INET GK Wines, Thessaly

Avlotopi Tselepos estate, Arcadia, Peloponnese

Techni Alypias (plus Agiorgitiko/Merlot) Wine art estate, Drama, Macedonia
Kormilitsa (plus Merlot) Tsantalis wines, Agion Oros, Macedonia

France Bordeaux

2009
2009
2009
2005
2005
2008
2008
2001

2008

Chateau Haut Beausejour cru bourgeois, St-Estephe

Les Pagodes de Cos Chateau Cos d’ Estournel, St-Estephe
Chateau Sociando Mallet cru bourgeois exceptionel, Haut Médoc
Chateau Talbot 4éme grand cru classé, St-Julien

Petit Mouton de Mouton Rothschild, Pauillac

Chateau Pape Clement grand cru classé Pessac Leognan
Chateau Mouton Rothschild Ter grand cru classé, Pauillac
Chateau Margaux ler grand cru classé, Margaux

Chateau Margaux ler grand cru classé, Margaux

California

2008

Dominus Jean Pierre Moueix
(Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc/Petit Verdot) Napa Valley

Lebanon

2009

Chateau Kefraya (plus Syrah/Mourvédre/Carignan) Bekaa Valley

GRENACHE / CARIGNAN

2010 Alexandra’s (Grenache/Mourvédre/Syrah) Nostos wines Manousakis, Crete, Greece

2010 Matassa Rouge (Carignan) Roussillon, France
MALBEC

2012 Trapiche oak cask Malbec, Mendoza, Chile
2011 1M/IBEC GK wines, Thessaly, Greece

24
40
45
39
102

78
190
135
265
260
325
1790
1950
1690

370

79

99

37
49

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

MERLOT & BLENDS

2010 Kokkinomylos (Merlot) Tselepos estate, Peloponnese, Greece 53
2008 Merlot Katsaros estate, Krania, Mount Olympus, Macedonia, Greece 59
2009 Chateau Julia Merlot Domaine K. Lazaridis, Drama, Macedonia, Greece 47
2010 Yianakochori Kyr-Yianni estate (plus Xinomavro) Imathia, Macedonia, Greece 26
2011 Mylopotamos (plus Limnio/Cab. Sauvignon) Agion Oros, Macedonia, Greece 25
2011 Mouton Cadet de Rothschild (plus Cab. Sauvignon/ Cab. Franc) Bordeaux, France 36
2007 Chateau Canon ler grand cru classé B, St-Emilion, Bordeaux, France 230
2003 Chateau L’Evangile, Pomerol, Bordeaux, France 340
NEBBIOLO

2009 Barolo Luigi Baudana Serralunga, G.D. Vajra, Piemont, Italy 88
2009 Barolo Zonchera, Ceretto, Piemont, Italy 108
2009 Barbaresco Bava, Piemont, Italy 99
2008 Barbaresco Gaja, Piemont, Italy 305

NERO D AVOLA
2011  Zisola Sicilia, Mattei, Sicily, Italy 73

PINOT NOIR

2010 Ktima Alfa Pinot Noir Alfa estate, Florina, Macedonia, Greece 40
2009 Graywacke Pinot Noir Kevin Judd, Central Otago, New Zealand 98
2009 Bourgogne Rouge Domaine Leroy, Burgundy, France 150
2012  Rully Joseph Drouhin, Burgundy, France 62
2010 Nuits St. Georges Joseph, Drouhin, Burgundy, France 135
2011 Volnay Santenots ler cru Joseph Drouhin, Burgundy, France 215
2009 Corton Les Perrieres grand cru Domaine Méo Camuzet, Burgundy, France 395
2007 Clos de Vougeot grand cru Domaine Eugenie, Burgundy, France 585
2006 Bonnes Mares grand cru Domaine Comte Georges de Vogué, Burgundy, France 895

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

SANGIOVESE / BRUNELLO & BLENDS

2010

20M
20M
20M
2008
2007
2009
2010

Sangiovese Douloufakis (Sangiovese/Cab.Sauvignon), Douloufakis winery,
Crete, Greece

Fonterutoli Chianti Classico Castello di Fonterutoli, Tuscany, Italy (375ml)
Péppoli Chianti Classico Marchesi Antinori, Tuscany, Italy

Rosso di Montalcino Tenuta Valdicava, Tuscany, ltaly

Brunello di Montalcino Casanova di Neri, Tuscany, ltaly

Brunello Sugarille Angelo Gaja, Tuscany, Italy

Ceparello Isole e Olena Tuscany, Italy

Tignanello (plus Cab.Sauvignon/Cab. Franc) Marchesi Antinori, Tuscany, Italy

SYRAH / SHIRAZ & BLENDS

2009
201
2009
2007
2009
2007
2002
2004
2006
2012
201
2008
2008
2008
2006
2007

Idisma Drios Syrah Wine Art estate, Drama, Macedonia, Greece

1S / IRAZ GK Wines, Thessaly, Greece

Emphasis Syrah Pavlidis estate, Drama, Macedonia, Greece

Meth’ Imon Syrah Dougos, Thessaly, Greece

Syrah Domaine Gerovassiliou Epanomi, Macedonia, Greece

Escapades Shiraz Stellenbosch, South Africa

Hermitage E. Guigal, Northern Rhéne, France

Hermitage E. Guigal, Northern Rhéne, France

Hermitage E. Guigal, Northern Rhéne, France

Natureo Miguel Torres, Catalunya, Spain (low alcohol 0,5 vol.)

Diamond Rock (plus Mandilari) Diamantakis wines, Crete, Greece

Ktima Alfa red (plus Xinomavro/Merlot) Alfa estate, Florina, Macedonia, Greece
Nostos (plus Mourveédre/Grenache/Roussanne) Manousakis, Crete, Greece
Symbolo (plus Cabernet Sauvingon/ Kotsifali) Lyrarakis estate, Crete, Greece
S Gaia (plus Agiorgitiko) Gaia wines,Peloponnese, Greece

Evangelo (plus Petit Syrah/Viognier) Domaine Gerovassiliou, Epanomi,
Macedonia, Greece

TEMPRANILLO

2009
201
2008

Emphasis Tempranillo Pavlidis estate, Drama, Macedonia, Greece
Pesquera Crianza Bodegas Alejandro Fernandez, Ribera del Duero, Spain
Rioja Bodegas Roda (plus Graciano/Garnacha) Rioja, Spain

35

51
45
95
105
350

15
145

44
44
46
55
60
62

170

200

200
27
30

39
83
42
92

44
59
99

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

DESSERT WINES

2011 Malvasia of Crete (Plyto/Dafni/Vidiano/Vilana) Lyrarakis estate, 62
Crete, Greece (500 ml)
2005 louliatiko (Liatiko) Boutaris winery, Crete, Greece (500 ml) 63
2012 Euphoria (Romeiko) Dourakis winery, Crete, Greece (550 ml) 56
2004 Samos Anthemis (Muscat a petits grains) PDO Samos, Greece (500 ml) 29
1979 Mavrodaphne of Patras Grand Reserve (Mavrodaphne) Achaia Clauss, 180
PDO Patras, Peloponnese, Greece (500 ml)
Vinsanto 4 years old (Aidani/Athiri/Assyrtiko) Argyros estate, PDO Santorini, 65
Greece (500 mb)
Vinsanto 12 years old, Argyros estate (500 ml) 99
Vinsanto 20 years old, Argyros estate (500 ml) 138
2008 Chateau Rieussec ler grand cru classé, Sauternes, France (375 ml) 123
Niepoort Tawny Port, Porto, Portugal (375 ml) 27
Niepoort Tawny Port 10 years old 103
Niepoort Tawny Port 20 years old 150
2002 Tokaji Aszu 5 Puttonyos, Tokaj Oremus, Hungary (500ml) 130

WINE BY THE GLASS

SPARKLING WINES

Champagne Veuve Clicquot Brut NV, France 26
Champagne Moet & Chandon Brut Imperial NV, France (small bottle 20 ml) 38
Karanika Brut Cuvée Spéciale (Assyrtiko) Karanikas, Amyndeon, Greece 10
Prosecco Zonin, Italy 7
Akakies rosé (Xinomavro) Kir-Yianni, Amyndeon, Greece 8

Bianco nero (Hamburg Muscat) medium sweet, Tsililis, Thessaly, Greece (small bottle 200ml) 12

WHITE WINE

2013 Dafnios (Vidiano) Douloufakis estate, Heraklion, Greece 7
2013  Amethystos (plus Assyrtiko/Semillon) Domaine K. Lazaridis, Drama, Greece 8
2013 Idisma Drios (Chardonnay) Wine art estate, Drama, Greece 10

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

ROSE WINE

2013 Erodios Babatzimopoulos wines (Xinomavro/Muscat) Macedonia, Greece 6
2013 Profasi (Kotsifali/ Syrah) Tamiolakis, Crete, Greece 7
2013 Thema Rosé (Tempranillo) Pavlidis estate, Drama, Greece 9
RED WINE

2013 Dafnios (Liatiko) Douloufakis estate, Crete, Greece 7
2010 Alexandra’s (Grenache/Mourvédre/Syrah) Manousakis, Crete, Greece 9
2011  CAB/INET (Cabernet Sauvignon) GK wines, Thessaly, Greece il

SWEET WINE

2011  Malvasia of Crete (Plyto/Dafni/Vidiano/Vilana) Lyrarakis, Crete, Greece 14
2004 Samos Anthemis (Muscat a Petits Grains) Samos, Greece 7
Niepoort, Tawny Port, Porto, Portugal N

SINGLE MALT WHISKEY SELECTION

Bushmills 10 years old, Irish 14
Talisker 10 years old, Skye 14
Dalwhinnie 15 years old, Highlands 16
Glenrothes 15 years old 16
Macallan 12 years old 16
Lagavulin 16 years old,Islay 18
Oban 14 years old,lslay 16
Glenfiddich 18 years old 20

COGNACS & BRANDIES

Hennessy XO 48
Remy Martin XO 36
Courvoisier VS 14
Grand Armagnac,Tradition 12
Metaxa Private Reserve 18

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%



WINES & BEVERAGES

BEERS

Mythos local 0,33lt 5
Mythos Draught 0,41t 6
Heineken 0,33t 6
Warsteiner 0,33lt 7
Erdinger 0,5t 9
Corona 0,33lt 7
Stella Artois 0,33t 6
Buckler non alcohol 0,33lt 6
SOFT DRINKS AND MINERALS

Coke, Sprite, Fanta, Tonic 3.5
Local mineral 11t 4
Evian 0O,75It 7
Local sparkling 0,33lt 3.5
Local sparkling 1It 5
San Pellegrino O,25It 4
San Pellegrino 0,75lt 6
Perrier 0,33t 4.5
COFFEE AND TEA

Nescafé hot/cold frappe 4.5
Espresso 4
Cappuccino 5
Greek coffee 3.5
Irish coffee 8
Hot chocolate 4
Tea 4

Room service charge / ZimmerservicegebUhr / Frais de service en chambre / Xpé¢won Ynnpsoiac AwuaTtiou /
CToMMOCTb 06CyXXMBaHNSA B HOMepe: 20%
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LUXURY RESORT & VILLAS



