a@ﬂvﬁ. a@«?.C.Mn J @Ac.C.Mn J @«c.CMn
49.? nﬂci 43 43 G

2 ‘Q
@nvﬁm&w vﬁ.

ﬂ

\Q&\CT a %& ~C. ﬁu»- @CT
LGRS > -

i (0 9%3 w ~ Aﬂw A G *
ﬂrﬁU \Q an. %ﬂ O @CT nwcc
OGO d E + PO IO
\&C.T @ﬁ&C. J? ” W Q ~CMA &CMA
i@ r,.gp 5. OC, — ,& AQ r@%ﬁ r

/@mv» /@mvrmn (0% Nn L0 Nn / a@%(Mn /&mvf v.

Wv vﬁ. * QG L/@/ vﬁ. * vﬁ. & QA * vﬁ. * 43.

\@CMA ©: @@CMA
A QRS 43

V38 v.?

©: @«@C. () @«@C. (O @«@C.
e c) 43 D

% @«mC.Mn @@C. %u\\

C% .3

("¢ .»@.: PG A e .»ai PG A"e .»ai PG A "e .»QS PG A" e .»oi PG A e .»ows PO \Qh (%,






EKMEK SEPETI

TURK EKMEK CESITLERI
TIRNAK PIDE, BAHARATLI LAVAS

SOGUK BASLANGICLAR
CiG KOFTE
PASTIRMALI HUMUS
HAYDARI
ACILI ANTEP EZMESi
K(")ZLENMLS PATLICAN SALATASI
CEVIiZLi TULUM PEYNIRI
BARBUNYA PiLAKi
ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

CORBALAR

TEREYAGLI KAHVELI MERCIMEK CORBASI
TAVUK CORBASI

ARA SICAKLAR

CEVIZ KIRINTILARI VE KIYMALI ICLI KOFTE
ANADOLU BAHARATLARI ILE TATLANDIRILMIS ARNAVUT CIGERI

SALATALAR

GAVUR DAGI SALATASI
Ceviz kirmtilart, ky domatesli dag kekigi sos ile
SEMIZ OTLU BOSTANA SALATASI
Dressing sos ile

ANA YEMEKLER

ADANA KEBAP
Aaili meyhane pilavi kozlenmis sebze ile
KUZU SIS KEBAP
Meyhane pilavi, tirnak pide, kozlenmis patlican ile
PiLIC SIS
Meyhane pilavi kozlenmis sebze ile
URFA BEYTI KEBAP
Susamli citir lavas arasing sarma domates ve yogurt sos ile
ALI NAZIK KEBAP
SUzme yoqurt, kozlenmis sarimsakl patlican esliginde

TATLILAR

FIRIN SUTLAC
FISTIKLI BAKLAVA VANILYALI DONDURMA ESLIGINDE
IRMiK HELVASI DONDURMA ESLIGINDE

COCUK MENUSU

IZGARA KOFTE BONFRIT ESLIGINDE
FIYONK MAKARNA DOMATES SOS ESLIGINDE




BREAD SELECTION

VARIETY OF BREAD
‘TIRNAK" PITTA, ‘LAVAS” WITH HERBS

COLD STARTERS

CiG KOFTE (STEAK TARTAR)
VARIETY OF SMALL SPICY STARTERS HUMUS WITH PASTIRMA (PASTRAMI)
HAYDARI
ANTEP EZMESI
ACCOMPANIED BY EGGPLANT SALAD
‘'TULUM’-CHEESE WITH WALNUTS

KIDNEY BEANS

GREEN BEANS IN OLIVE OIL

SOUP

LENTIL SOUP WITH BUTTER AND COFFEE
‘ARNAVUT CIGERI’ BEEF LIVER WITH ANATOLIAN SPICES

WARM STARTERS

‘ICLI KOFTE' WITH MINCED MEAT AND HAZEL NUTS
CHICKEN SOUP

SALAD

‘GAVUR DAGI SALATASI’
with a homestyle sauce of fresh tomatoes, hazelnut piecesand mountain thyme
‘BOSTANA’ SALAD
with purslane and anatolian dressing

MAIN COURSES

‘ADANA KEBAP’

Minced meat kebap with spicy rice and grilled vegetables
LAMB ON SKEWERS

with ‘Meyhane' rice, ‘Tirnak” pitta and grilled eqgplants

CHICKEN ON SKEWERS
with ‘Meyhane' rice and qrilled vegetables

‘URFA BEYTI KEBAP’

WIth crispy sesame pita bread, tomato and yogurt sauce
‘ALI NAZIK KEBAP’

with fine “Sazme’ yogurt and grilled eqgplants

DESSERT

‘SUTLAC’ GRATINATED MILK PUDDING
‘BAKLAVA’” WITH PISTACHIOS AND VANILLA ICE CREAM
HALVA SEMOLINA ACCOMPANIED BY ICE CREAM

CHILDREN MENU

GRILLED, ‘'KOFTE’ (MEAT BALLS) WITH FRENCH FRIES
BOWTIE PASTA WITH TOMATO SAUCE




BROTKORB

DIVERSE TURKISCHE BROTSORTEN
‘TIRNAK’ PIDE, ‘LAVAS-FLADENBROT MIT KRAUTERN

KALTE VORSPEISE

CiG KOFTE (STEAK TARTAR)
HUMUS MIT PASTIRMA (DORRSCHINKEN)
HAYDARI
ANTEP EZMESI
DAZU AUBERGINEN-SALAT
“TULUM’-KASE MIT WALLNUS
ROTE BOHNEN
GRUNE BOHNEN MIT OLIVENOL

SUPPE

LINSENSUPPE MIT AUSGELASSENER BUTTER UND KAFFEE
HUHNERSUPPE

WARME VORSPEISE

‘ICLI KOFTE’ MIT HACKFLEISCH UND NURB-SPLITTERN
‘ARNAVUT CIGERI” MIT ANATOLISCHEN GEWURZEN ABGESCHMECKTE RINDERLEBER

SALATE

‘GAVUR DAGI SALATASI’
Mit einer Sofe aus Land-Tomaten, Nuss-Splittern und wildem Thymian

‘BOSTANA’ SALAT
mit Portulak und anatolischem Dressing

HAUPTSPEISEN
‘ADANA KEBAP’
Hackfleisch-Kebap mit scharfem Reis und angegrilitem Gemise

LAMMFLEISCH-SPIER
mit ‘Meyhane™-Rers, ‘Tirnak-Fide und angeqrillten Auberginen

HAHNCHEN-SPIERE
with ‘Meyhane' rice and qrilled vegetables

‘URFA BEYTI KEBAP’
Fladenbrot mit Sesam dazu mit Tomaten und Joghurt sose

‘ALI NAZIK KEBAP’
Mit “Sazme-Joghurt und angeqrillten Auberginen

NACHTISCH

‘SUTLAC’ UBERBACKENER MILCH-PUDDING
‘BAKLAVA" MIT PISTAZIEN UND VANILLE-EIS
GRIESS HALVAH MIT EIS

KINDER-MENU

‘KOFTE’ (FRIKADELLEN) VOM GRILL MIT POMMES FRITES
SCHLEIFCHEN-NUDELN MIT TOMATEN-SORE




XJIEBHAA KOP3NHA

PA3JIMMHbIE BUbl XJIEBA
TbIPHAK NMAE, BA3JTAMA, TABALU, MACJ1O C NMPAHOCTAMN

XOJIOAHbIE 3AKYCKW

YN-KEDTE
MYAMMAPA
XYMYC C MACTbIPMOW
AHTEI 33MECU
CANAT N3 BAKJTAXKAHOB
CbIP TYJTYM C TPELKNMW OPEXAMW

®ACOJ1b, 3EJIEHBIE BOBbI

OJINBKOBOM MACIJIE

CYT

YEYEBWMYHbIN CYM C MACJIOM N KOOE
KYPUHbIV CYN

[OPAYNE 3AKYCKHA

‘NYNbl-KEDTE’ C PYBJIEHBIM MACOM U JIECHBIMW OPEXAMW
‘MEYEHD’ TOBAXbA MEYEHb CO CMEUNAMU

CANATDI

TABYPOA’

C OOMaWHNM COYCOM M3 TOMATOB,I'PeELKNX OpPeXOB, N TOPHOIO TUMbAHA

'‘BOCTAHA" CANAT

M3 nNopTysiaTa C Cpeagn3eMHOMOPCKNM COyCOM

[MTABHOE BJ11OJ0O

‘AOAHA KEBAB'

Ke6ab c npAHbIM NTIOBOM 1 OBOLWAMU-TPUIb

'KEBAB N3 BAPAHUHDbI’

NPAHbIA NNOB, ToipHaK Nuae, BAneHble 6aknakaHbl

‘WALLSIBbIK M3 UbIMNEHKA'

C NPAHbIM MJIOBOM 1 OBOLWaMU-TpuUnb

'YPOA BEVTUH KEBAPB’

C XPYCTAWMM NAaBaLIOM, CE3aMOM M TOMAaTHO NOrypPTOBbIM COYCOM

‘AJTN HA3WK KEBAB'

¢ ‘Stizme’ noryptom n baknakaHbl C YeCHOKOM

OECCEPT

‘COTNAY’ MEYEHBIA MOJTOYHbIV NYQUHT
‘BAKNTABA’ C ONCTAWLKAMU N BAHWTbHBIM MOPOKEHbBIM
‘'MPMUK XAJIBA' PUCOBAA XAJIBA C MOPOKEHbBIM

OETCKOE MEHIO

KOTNETbI C KAPTOLKOW OPY
MAKAPOHbI-BABOYKN C TOMATHbIM COYCOM




Servis Dili / Sprache Service
A3bIk NnpepocTaAreHua CepBuca / Language providing Service

Devam Ediyorum. Devam Ediyorum.
Ich bin noch nicht fertig Ich bin noch nicht fertig
Sl He3aKOHYUA Sl He3aKOHYMUA
I haven't finished yet I haven't finished yet

Tabagimi Alabilirsiniz Tabagimi Alabilirsiniz Tabagimi Alabilirsiniz
Konnen sie meine platte wecknehmen Konnen sie meine platte wecknehmen Konnen sie meine platte wecknehmen
Bbl MOXKeTe B3Tb MOI0 TapeAKYy Bbl MOXKeTe B3iTb MOI0 TapeAKY Bbl MOXKeTe B3iTb MOI0 TapeAKYy
Could you take my plate away Could you take my plate away Could you take my plate away
—

Yemek Mitkemmeldi Yemek Kotiiydii Sonraki Servis
Das essen war sehr gut Das essen war nicht gut Der nachtste gang
EAa bbiAa NpeBOCXOAHA EAa BbiAa He BKYCHOM CAeayiollee GBAAO

The food was excellent The food wasn'’t good The next course

KEKIK

restaurant
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